TRABAJ O , fﬂ”ﬂﬂﬂ[ INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL

CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

ACTA DE PRESENTACION Y APERTURA DE
PROPUESTAS

LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024, PARA LA
CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES
DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA

En la Ciudad de México, siendo las 10:00 horas, del dia 3 de abril de 2024, participan a través de video
conferencia los servidores publicos cuyos nombres y firmas aparecen al final de la presente acta, con objeto
de llevar a cabo el acto de Presentacién y Apertura de Proposiciones, de la Licitacién indicada al rubro, de
conformidad con los articulos 26 Bis, fraccidn |1, 34 y 35 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientosy Servicios
del Sector Publico (en adelante, La Ley), y 47 de su Reglamento (en adelante, RLey), asi como lo previsto en el
numeral 11l.4.3. ACTO DE PRESENTACION Y APERTURA DE PROPOSICIONES, de la Convocatoria.

El acto fue presidido por el Mtro. Juan Carlos Martinez Pérez, Subdirector de Adquisiciones, servidor publico
facultado por la Convocante de conformidad con lo establecido en el inciso d) del numeral 9. NIVELES
JERARQUICOS del Titulo VI. BASES Y LINEAMIENTOS de las Politicas, Bases y Lineamientos en Materia de
Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Instituto FONACOT, quien al inicio de este acto y a través de
video conferencia dio la bienvenida a todos los participantes.

Quien preside el acto, fue asistido a través video conferencia, por los representantes del area técnica y
requirente de la Direccién de Recursos Humanos, cuyos nombres aparecen al final de la presente Acta.

Se procedio a verificar el envio de proposiciones por medios remotos de comunicacidn electrénica
(CompraNet), reportando el sistema, que se recibieron las proposiciones de los siguientes licitantes:

No. LICITANTES QUE PRESENTARON SUS PROPOSICIONES ELECTGRONICAMENTE
(VIA COMPRANET)

CAFE BERSA S DE RLDE CV

ESPECIALIDADES COMERCIALES REYES SA DE CV

GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ SA DE CV

HOTEL VICTORIA DE POZA RICA SA DE CV

INGRID YAZMIN SAUCEDO VEGA

PROCESADORA Y DISTRIBUIDORA LOS CHANEQUES SA DE CV
WWPL MEXICO SA DE CV

SIS SIEN RN A

Se adjunta pantalla del sisterna CompraNet:
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INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL
CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

ACTA DE PRESENTACION Y APERTURA DE
PROPUESTAS

LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024, PARA LA
CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES
DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA

Derivado de lo anterior se procedid a la descarga y apertura de las proposiciones recibidas a través del sistema
CompraNet, revisando la documentacién presentada, sin entrar al anélisis detallado de su contenido, por lo
cual se integran a la presente Acta como Anexo 1, el Anexo 3 “ACUSE DE RECEPCION DE LA
DOCUMENTACION LEGAL ADMINISTRATIVA Y TECNICA DE CONFORMIDAD CON LOS NUMERALES: IV.],
IV.2. V.1. Y VI.1.1. DE LA CONVOCATORIA".

Acto seguido, y con fundamento en los articulos 35 fraccién |l de La Ley y 47 pendltimo parrafo de RLey, se
dio lectura en voz alta a los importes de las propuestas econdmicas de |os licitantes, el cual se enlista en un

resumen a continuacion:

LICITANTE

Monto Minimo Anual

Monto Maximo Anual

CAFE BERSA S DERL DECV

$3,127,924.80
Tres millones ciento
veintisiete mil novecientos
veinticuatro pesos 80/100
M.N.

$7,819,812.00
Siete millones ochocientos
diecinueve mil ochocientos
doce pesos 00/100 M.N.

ESPECIALIDADES COMERCIALES REYES SA DE
CcV

$3,796,520.00
Tres millones setecientos
noventa y seis mil
quinientos veinte pesos
00/100 M.N.

$9,491,300.00
Nueve millones
cuatrocientos noventa y un
mil trescientos pesos 00/100
M.N.

GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ SA DE CV

$2,010,372.00
Dos millones diez mil
trecientos setenta y dos
pesos 00/M:N

$5,025,930.00
Cinco millones veinticinco
mil novecientos treinta
pesos 00/100 M.N.

HOTEL VICTORIA DE POZA RICA SA DE CV

$2,802,800.00
Dos millones ochocientos
dos mil ochocientos pesos
00/100 M.N.

$7,007,000.00
Siete millones siete mil
pesos 00/100 M.N.

INGRID YAZMIN SAUCEDO VEGA

$2174,718.00
Dos millones ciento
setenta y cuatro mil
setecientos dieciocho
pesos 00/100 M.N.

$5,436,795.00
Cinco millones cuatrocientos
treinta y seis mil setecientos
noventa y cinco pesos
00/100 M.N.

PROCESADORA Y DISTRIBUIDORA LOS

CHANEQUES SA DE CV

$2,165,800.00
Dos millones ciento
sesenta y cinco mil
ochocientos pesos 00/100
M.N.

$5,414,500-00
Cinco millones cuatrocientos
catorce mil quinientos pesos
00/100 M.N.

WWPL MEXICO SA DE CV

$2,981,160.00
Dos millones novecientos
ochenta y un mil ciento
sesenta pesos

$7,452,900.00
Siete millones cuatrocientos
cincuenta y dos mil
novecientos pesos 00/100
M.N.

Tomando en cuenta que el acto se llevé a cabo por medios electrénicos, no procede lo establecido en el
articulo 35 fraccién |l de La Ley, por lo que se realizara lo indicado en el inciso 6. del DESARROLLO DEL ACTO
del numeral 1.4.3. ACTO DE PRESENTACION Y APERTURA DE PROPOSICIONES de la Convocatoria y
Unicamente se adjunta como Anexo 1, el Anexo 3 ACUSE DE RECEPCION DE LA DOCUMENTACION LEGAL
ADMINISTRATIVA Y TECNICA DE CONFORMIDAD CON LOS NUMERALES: IV.1, IV.2,, V.1. Y VL1.1. DE LA
CONVOCATORIA, y como Anexo 2 las propuestas econémicas de los licitantes.

Las propuestas técnicas presentadas por los licitantes, se entregaran para su evaluacion a los representantes
del drea técnica y requirente por medios electrénicos.
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TR'ABAJO fﬂﬂggﬁ! INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL

CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

ACTA DE PRESENTACION Y APERTURA DE
PROPUESTAS

LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024, PARA LA
CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES
DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA

De conformidad con el articulo 35 fraccién |1l de La Ley, las proposiciones se recibieron para su evaluacion y
con base en ellas, se emitird el fallo correspondiente, el cual serd dado a conocer a través del sistema
CompraNet el dia 16 de abril de 2024, a las 16:30 horas, mismo que podra ser diferido, siempre y cuando, el
nuevo plazo no exceda de 20 dias naturales contados a partir del plazo establecido originalmente para el fallo.

Para efectos de la notificacién y en términos del articulo 37 Bis de La Ley, a partir de esta fecha se pone a
disposicion de los licitantes, copia de esta Acta en la pagina electrénica: https//upco-
compranet.hacienda.aob.mx/. Dicho procedimiento sustituira a la notificacién personal.

De conformidad con los articulos 26 penditimo parrafo, 26 Bis, fraccién |l de La Ley y 45 del RLey y lil.4. ACTOS
DE LA LICITACION de la Convocatoria, a este acto no asistié ningun representante o persona que manifestara
su interés de estar presente en el mismo como observador.

En este acto se les pregunto a los asistentes si deseaban manifestar alguna observacién, a lo que respondieron
no tener ningdn comentario.

Asimismo, se comunica a los licitantes que la presente acta se hace del conocimiento de los servidores
publicos participantes a través de video conferencia, quienes emitieron su conformidad a la misma. La
presente acta se firmara posterior a este acto, por lo que, la misma surte los efectos legales como si estuviera
firmada.

Después de dar lectura a la presente acta, se dio por terminado este acto, siendo las 13:59 horas del dia 3 de
abril del 2024. La presente acta consta de 4 paginas y 40 paginas de anexos.

POR EL INSTITUTO FONACOT:

NOMBRE AREA FIRMA

Mtro. Juan Carlos Martinez Pérez Subdirector de Adquisiciones.
Presente por video
conferencia.

Lic. Gerardo Vicente Villegas Cedillo | Director de Recursos Humanos
Presente por video
conferencia.

Subdirector de Administracion de
Talento Humano y Representante del
Area Técnica y Requirente. Presente por video
conferencia.

Lic. Francisco Javier Godnzalez
Astorga

Especialista C., adscrito a la Direccidén

G @ ; 3 de Recursos Humanos. y

Lic. Angel Lopez Téllez. < i
Representante del Area Técnica y P i id
Requirente. resente por video

conferencia.
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: TRABA]O ﬁ@%ﬁég‘ﬁf INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL

CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

ACTA DE PRESENTACION Y APERTURA DE

PROPUESTAS

LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024, PARA LA
CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES

DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA

NOMBRE AREA

FIRMA

Coordinadora Administrativa de Alta
Lic. Margarita Solorzano Hernandez | Responsabilidad y Representante del
Area Juridica.

Presente por video
conferencia.

C. Maria Esther Fuentes Varas de | Jefa de Departamento de Licitaciones
Valdés elTP

Presente por video
conferencia.

POR EL ORGANO INTERNO DE CONTROL:

NOMBRE FIRMA
Lic. Flor del Rocio Bautista Ramirez. )
Subdirectora de Auditoria Interna y Representante del Organo Interno de
Control Especifico en el Instituto FONACOT. Presente por video

conferencia.

FIN DEL ACTA -----

52, Col. Roma Sur, .2 6760, Alealdi
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TRABAIO fﬂ”ggﬂf INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL

CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

ACTA DE PRESENTACION Y APERTURA DE
PROPUESTAS

LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024, PARA LA
CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES

DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA

ANEXO 1
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INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL
CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

ACTA DE PRESENTACION Y APERTURA DE
PROPUESTAS

LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL No.
CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES
DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA

LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024, PARA LA

1. LICITANTE: CAFE BERSA S DE RL DE CV

I TACUSE DE RECEPCION DE LA DOCUMENTACION LEGAL - ADMINISTRATIVA ¥ TECNICA DE CONFORMIDAD CON LOS

El licitante debera presentar su documentacién legal -

el NUME R}_\__I_:E__S:J_V_-,_IV €y V-2,V Y VI.1.1. DE LA CONVOCATORIA

DESCRIPCION

El licitante debera presentar un escrito de acreditacion de personalidad juridica
en el que su firmante manifieste que cuenta con facultades suficientes para
comprometerse y responder por si o su representada en |a presente
licitacién, asi como para suscribir las propuestas técnicas y econdmicas, de
acuerdo a lo dispuesto por el articulo 48 fraccion V del RLey.

Para tal efecto, el licitante deberd requisitar el Anexo 4 o 4A, se debera insertar
la leyenda “Bajo protesta de decir verdad”.

El domicilio que se mencione en los documentos antes citados, sera
considerado por la Convocante como el indicado para que el licitante reciba
toda clase de notificaciones que resulten de los actos, contrato y convenio
derivados de este procedimiento. Asimismo, debera contar con una direccién
de correo electrénico e indicarlo en el Anexo 4 o 4A

Sl

EOLIO

1-45

administrativa y técnica totalmente foliada de manera consecutiva en

Escrito del licitante en el gue manifieste bajo protesta de decir verdad, que ni el
firmante ni ningunc de los socios integrantes de la persona moral que
representa, se encuentra en alguno de los supuestos establecidos en los
articulos 50 y 60 penultimo parrafo de La Ley. Anexo 6

Sl

48-49

Escrito bajo protesta de decir verdad en el que el licitante manifieste la
declaracion de integridad, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 29, fraccién X
de LalLey. Anexo 8

Sl

50-51

El licitante deberéa presentar escrito en el que manifieste, bajo protesta de decir
verdad, que es de nacionalidad mexicana, de conformidad con el articule 35 del
RLey. Anexo 5

Sl

52-53

El licitante deberd presentar declaracién en la que manifieste que acepta todas
las condiciones de la convocatoria de licitacion, de conformidad con el
ACUERDO. Anexo 1

Sl

58-59

El licitante debera requisitar el formato de estratificacién conforme al Anexo 9.

Nota: En el caso de que la empresa se considere "GRANDE", podra presentar,
escrito libre en donde asi lo manifieste.

Sl

54-55

Escrito del licitante donde declara que ha leido la convocatoria y se encuentra
conforme con los criterios de adjudicacién, asi como con todos y cada uno de

los puntos que en ésta se sefalan. Anexo 10

|

56-57

es SUr 452, Col. Pama Sur, ©.0. D780,

o www.fonacot.aob.mx

2C24

Felipe Carrillo

PUERTO

BUNLHERI1@ L PROLETARIADD,
BTYOLUCIONARIO T OEFLNIOE
1L maran




. TRABAIO f””ﬂ””r INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL

CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

ACTA DE PRESENTACION Y APERTURA DE
PROPUESTAS

LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024, PARA LA
CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES
DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA

ACUSE DE RECEPCION DE LA DOCUMENTACION LEGAL - ADMINISTRATIVA Y TECNICA DE CONFORMIDAD CON LOS
NUMERALES: IV, IV.1., IV.2. V.1. Y VI.1.1. DE LA CONVOCATORIA

PRESENTA
DESCRIPCION S| No. DE
FOLIO

Para el caso de que se participe por medio de presentacién conjunta, sera
necesario que el representante comun de la agrupacién sefale a través de
escrito simple, gque la proposicion se presenta en forma conjunta, asi mismo
debera presentar el convenio conforme a lo establecido en el numeral 111.10.
PRESENTACION DE PROPOSICIONES CONJUNTAS de la Convocatoria.

. NO
8. En este caso, el representante comuin debera presentar todos y cada uno de los 60-61 PARTICIPA

escritos solicitados en el presente numeral y cada una de las personas que
integran la participacién conjunta debera entregar los escritos de los incisos
1al 7 del presente numeral.

Si el licitante no participa de manera conjunta, debera manifestarlo mediante
escrito simple.

DOCUMENTACION COMPLEMENTARIA QUE NO AFECTA LA SOLVENCIA DE LA PROPUESTA.

Los licitantes podran presentar la documentacion indicada en el numeral IV.2
DOCUMENTACION COMPLEMENTARIA QUE NO AFECTA LA SOLVENCIA DE Sl 62-134
LA PROPUESTA

REQUISITOS TECNICOS MINIMOS INDISPENSAELES QUE LOS
EVALUACION POR PUNTOS Y PORCENTAJES.
Descripcion y especificaciones a detalle del servicio objeto de la presente
Licitacién, establecidas en el Anexo 12 “Caracteristicas Técnicas del Servicio”,
1 redactado en primera persona considerando las precisiones y modificaciones Sl 135-172
derivadas de la junta de aclaraciones. No se aceptara copiar y pegar el anexo
técnico.
El licitante debera presentar escrito mediante el cual manifieste que su
representada cuenta con personal técnico especializado y capacitado en el
ramo; técnicas, procedimientos y equipos suficientes, adecuados y disponibles
a fin de garantizar que el servicio objeto de esta Licitacion sea con la calidad,
oportunidad y eficiencia requerida, comprometiéndose a desarrollarlo a

: S R Sl 173174
satisfaccién de la Convocante, por lo que, en caso de resultar ganador realizara,
la prestacion del servicio durante la vigencia del contrato, por su cuenta, cargo
y riesgo conforme a las condiciones descritas en el Anexo 12 “Caracteristicas
Técnicas del Servicio”, por lo que no subcontratara parcial o totalmente los
mismos. (Anexo 14).
Los licitantes deberan anexar dentro de su propuesta técnica Curriculo vitae en
hoja membretada de la empresa, firmada por su representante legal, que
3. demuestre que el personal contratado para brindar el servicio al Instituto Sl 330-435
FONACQT, y la empresa, cuentan con al menos un afo de experiencia en el
manejo higiénico de alimentos.
Los licitantes deberan presentar en su propuesta técnica, cinco semanas de
menus ciclicos, con el catdlogo de recetas estandar de cada uno de los
platillos y bebidas que los integren, el cual debe incluir el calculo nutricional S| 175-282
de cada uno para su revision por la persona destinada por parte del Instituto
FONACQOT, los cuales en caso de resultar ganador se obliga a respetar los
mends solicitados durante la vigencia del contrato.

LICITANTES DEB PLIR PARA SER OBJETO DE

ros SUF 452, Col. Poma S
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TR.AC.BAIO fg”ﬂﬁ”t INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL

CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

ACTA DE PRESENTACION Y APERTURA DE
PROPUESTAS

LICITACION I?L‘IBLICA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024, PARA LA
CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES
DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA

ACUSE DE nscspmou DE LA DOCUMENTACION'LEG. DMINISTRATIVA Y. TECNICA DE CONFORMIDAD CON'LOS T

Los licitantes deberan presentar dentro de su propuesta técnica copla del
Acta de Verificacién del cumplimiento de la norma NOM-25]-SSA1-2009.
Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos
5. alimenticios, practicada por un laboratorio acreditado ante la EMA, cuya S 283-336
antigliedad no podra ser mayor a 6 (seis) meses previos a la publicacién de la
convocatoria, la cual debera presentar resultado del 100% de cumplimiento
vy se deberd acompafar de copia de |la acreditacion del laboratorio.

Los licitantes deberan presentar escrito bajo protesta de decir verdad que se
6 comprometen a cumplir con las normas que se indican en el punto 6 del S| 436-437

S inciso N. DOCUMENTOS QUE DEBERAN ACOMPANAR ALA COTIZACIéN \
del Anexo'l —
' BERANTCUMPLIRTPARATSERIOBIET
ACION POR PUNTOSYPO CENTAJE A Y AR M PRl e
Para ser evaluados por puntos y porcentajes, los |i tantes deberan presentar
1. dentro de su propuesta técnica los docurmentos solicitados en el numeral VL1 Si 438-1372

PARA LA EVALUACION TECNICA de la convocatoria.

La falta o error de algtin escrito requerido en la documentacién Legal-Administrativa (salvo los indicados expresamente en el
inciso correspondiente), derivara en que la propuesta no sea objeto de evaluacién a través de puntos y porcentajes.

La falta o error en la presentacion de alglin documento en la proposicién técnica, afectara la solvencia de la proposicién y por
lo tanto sera causa de descalificacién a menos de que dicho documento pueda ser cubierto con informacién contenida en la
propia propuesta técnica o econémica de conformidad con lo establecido en el articulo 36 de la Ley, ltimo parrafo.

La Convocante se reserva el derecho de verificar la veracidad de la informacién presentada por el licitante, en caso, de que el
licitante haya proporcionado informacién o declaracién falsa, o que actie con dolo o mala fe, en su caso, se procedera la
notificacién al Organo Interno de Control para que realice la investigacién respectiva y de ser procedente, aplique las
sanciones que indica el articulo 60 de La Ley.

Se sugiere a los licitantes relacionar la documentacién presentada conforme al Anexo 3, el no presentar dicho anexo no sera
motivo de desechamiento.

Nota: el presente documento podré ser reproducido por cada licitante en el modo que estime conveniente, debiendo respetar su contenido, preferentemente en
el

Av. Insurgentes
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TRABAIO f””aﬂ”t INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL

CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

ACTA DE PRESENTACION Y APERTURA DE
PROPUESTAS

LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024, PARA LA
CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES
DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA

2. LICITANTE: ESPECIALIDADES COMERCIALES REYES SA DE CV

ACUSE DE RECEPCION DE LADOCUMENTACION LEGAL - ADMINISTRATIVA Y TECNICA DE CONFORMIDAD CON LOS
_ NUMERALES: V., IV.1., IV.2. V.1. Y VI.1.1. DE LA CONVOCATORIA

PRESENTA
DESCRIPCION Sl No. DE
FOLIO

El licitante debera presentar su documentacién legal - administrativa y técnica totalmente foliada de manera consecutiva en
cada una de sus hojas que conforman la propuesta.

DOCUMENTACION LEGAL ¥ ADMINISTRATIVA, SU PRESENTACION ES DE CARACTER OBLIGATORIO
El licitante debera presentar un escrito de acreditacion de personalidad juridica
en el que su firmante manifieste que cuenta con facultades suficientes para
comprometerse y responder por si o su representada en la presente
licitacién, asi como para suscribir las propuestas técnicas y econdmicas, de
acuerdo a lo dispuesto por el articulo 48 fraccién V del RLey.

NO

Para tal efecto, el licitante debera requisitar el Anexo 4 o 4A, se debera insertar
eyt : " Sl 1-78
la leyenda “Bajo protesta de decir verdad".

El domicilio que se mencione en los documentos antes citados, sera
considerado por la Convocante como el indicado para que el licitante reciba
toda clase de notificaciones que resulten de los actos, contrato y convenio
derivados de este procedimiento. Asimismo, debera contar con una direccién
de correo electrénico e indicarlo en el Anexo 4 o 4A.

Escrito del licitante en el que manifieste bajo protesta de decir verdad, que ni el
firmante ni ninguno de los socios integrantes de la persona moral que S| 81-82
representa, se encuentra en alguno de los supuestos establecidos en los
articulos 50 y 60 penuitimo parrafo de La Ley. Anexo 6

Escrito bajo protesta de decir verdad en el que el licitante manifieste la 84

3. declaracion de integridad, de acuerdo a lo sefalado en el articulo 29, fraccion I1X Sl 2 pag.1s/f
de La Ley. Anexo 8 X

El licitante debera presentar escrito en el gue manifieste, bajo protesta de decir
4, verdad, gue es de nacionalidad mexicana, de conformidad con el articulo 35 del Sl 85-86
RLey. Anexo 5

El licitante debera presentar declaracion en la que manifieste que acepta todas
5. las condiciones de la convocatoria de licitacién, de conformidad con el SI 92-93
ACUERDO. Anexo 1

El licitante debera requisitar el formato de estratificacion conforme al Anexo 9.

6. | Nota: En el caso de que la empresa se considere “GRANDE", podra presentar sl 88-89

escrito libre en donde asi lo manifieste.
Escrito del licitante donde declara que ha leido la convocatoria y se encuentra
7. | conforme con los criterios de adjudicacién, asi como con todos y cada uno de Sl 91
los puntos que en ésta se senalan. Anexo 10
Para el caso de que se participe por medio de presentacion conjunta, sera
necesario que el representante comun de la agrupacion sefale a través de
escrito simple, que la proposicién se presenta en forma conjunta, asi mismo
debera presentar el convenio conforme a lo establecido en el numeral 111.10.
PRESENTACION DE PROPOSICIONES CONJUNTAS de la Convocatoria.

NO

8. En este caso, el representante comun debera presentar todos y cada uno de los 95 PARTICIPA
escritos solicitados en el presente numeral y cada una de las personas que
integran la participacion conjunta debera entregar los escritos de los incisos
1al 7 del presente numeral.

Si el licitante no participa de manera conjunta, deberd manifestarlo mediante
escrito simple.
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TRABAIO f””ﬂ””l. INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL

S CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

ACTA DE PRESENTACION Y APERTURA DE
PROPUESTAS

LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024, PARA LA
CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES
DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA

"VACUSE DE RECEPCION DE'LA'DOCUMENTACION LEGAL=’ADMINISTRATIVA Y TECNICAIDE CONFORMIDAD'CON LOS =

[ Los licitantes f da etr la documentacion indicada en el numeral IV.2 |
DOCUMENTACION COMPLEMENTARIA QUE NO AFECTA LA SOLVENCIA DE
LA PROPUESTA.

"OBIETO DE |

Descrlpmon y especrﬂcamones a detalle del serwuo ohjeto de Ia presente
Licitacion, establecidas en el Anexo 12 “Caracteristicas Técnicas del Servicio”,
i redactado en primera persona considerando las precisiones y modificaciones Sl 2-32
derivadas de la junta de aclaraciones. No se aceptara copiar y pegar el anexo
técnico.
El licitante debera presentar escrito mediante el cual manifieste que su
representada cuenta con personal técnico especializado y capacitado en el
ramo; técnicas, procedimientos y equipos suficientes, adecuados y disponibles
a fin de garantizar que el servicio objeto de esta Licitacién sea con la calidad,
oportunidad y eficiencia requerida, comprometiéndose a desarrollarlo a S| 23.34
satisfaccién de la Convocante, por lo que, en caso de resultar ganador realizara,
la prestacion del servicio durante la vigencia del contrato, por su cuenta, cargo
y riesgo conforme a las condiciones descritas en el Anexo 12 “Caracteristicas
Técnicas del Servicio”, por lo que no subcontratarad parcial o totalmente los
mismos. (Anexo 14).
Los licitantes deberan anexar dentro de su propuesta técnica Curriculo vitae en
hoja membretada de la empresa, firmada por su representante legal, que
3. demuestre que el personal contratado para brindar el servicio al Instituto Sl 214-226
FONACOT, y la empresa, cuentan con al menos un afno de experiencia en el
manejo higiénico de alimentos.
Los licitantes deberan presentar en su propuesta técnica, cinco semanas de
menus ciclicos, con el catédlogo de recetas estandar de cada uno de los
platillos y bebidas que los integren, el cual debe incluir el célculo nutricional S| 25.165
de cada uno para su revisién por la persona destinada por parte del Instituto
FONACOT, los cuales en caso de resultar ganador se obliga a respetar los
mends solicitados durante la vigencia del contrato.
Los licitantes deberan presentar dentro de su propuesta técnica copia del
Acta de Verificacidon del cumplimiento de la norma NOM-251-SSA1-2009.
Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos
5. | alimenticios, practicada por un laboratorio acreditado ante la EMA, cuya Sl 166-213
antigledad no podra ser mayor a 6 (seis) meses previos a la publicacién de la
convocatoria, la cual deberd presentar resultado del 100% de cumplimiento
y se deberd acompanar de copia de la acreditacion del laboratorio.
Los licitantes deberdn presentar escrito bajo protesta de decir verdad que se
comprometen a cumplir con las normas que se indican en el punto & del S| 597.228
inciso N. DOCUMENTOS QUE DEBERAN ACOMPANAR A LA COTIZACION y
todo el cuerpo del Anexo 12 "Caracteristicas Técnicas del Servicio”
FREQUISITOS TECNICOS MINIMOSFINDISPENSABLES QUE 'LOS LICITANTES DEBERA LIRPARASE
L EVALUACION POR PUNTOS Y PORCENTAJES. SRR
Para ser evaluados por puntos y porcentajes, los licitantes deberan presentar
dentro de su propuesta técnica los documentos solicitados en el numeral VL1.1. Sl 229-1423
PARA LA EVALUACION TECNICA de |a convocatoria.
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TRABAIO f””ﬂ””l INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL

CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

ACTA DE PRESENTACION Y APERTURA DE
PROPUESTAS

LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024, PARA LA
CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES
DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA

ACUSE DE RECEPCION DE LA'DOCUMENTACION LEGAL - ADMINISTRATIVA Y TECNICA DE CONFORMIDAD CON LOS
NUMERALES: IV., IV.1,, IV.2. V.1. ¥ VI.1.1. DE LA CONVOCATORIA

PRESENTA
DESCRIPCION Si No.DE
FOLIO
La falta o error de algtin escrito requerido en la documentacién Legal-Administrativa (salvo los indicados expresamente en el
inciso correspondiente), derivara en que la propuesta no sea objeto de evaluacién a través de puntos y porcentajes.

La falta o error en la presentacién de algin documento en la proposicién técnica, afectari la solvencia de la proposicién y por
lo tanto sera causa de descalificacién a menos de que dicho documento pueda ser cubierto con informacién contenida en la
propia propuesta técnica o econémica de conformidad con lo establecido en el articulo 36 de la Ley, tltimo parrafo.

La Convocante se reserva el derecho de verificar la veracidad de |a informacién presentada por el licitante, en caso, de que el
licitante haya proporcionado informacién o declaracién falsa, o que actie con dolo o mala fe, en su caso, se procedera la
notificacién al Organo Interno de Control para que realice la investigacién respectiva y de ser procedente, aplique las
sanciones que indica el articulo 60 de La Ley.

Se sugiere a los licitantes relacionar la documentacién presentada conforme al Anexo 3, el no presentar dicho anexo no sera
motivo de desechamiento.

Nota: el presente documento podra ser reproducido por cada licitante en el modo que estime conveniente, debiendo respetar su contenido, preferentemente en
el
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. TRABAJO ' fonacot

INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL
CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

ACTA DE PRESENTACION Y APERTURA DE
PROPUESTAS

LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024, PARA LA
CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES
DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA

3 LICITANTE GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ SA DE CV

EI I|C|tante debera presentar su documentacmn Iegal
cada una de sus hojas que conforman la propuesta.

El licitante debera presentar un escrito de acreditacion de personalldadjurrdlca
en el que su firmante manifieste que cuenta con facultades suficientes para
comprometerse y responder por si o su representada en la presente
licitacién, asi como para suscribir las propuestas técnicas y econémicas, de
acuerdo a lo dispuesto por el articulo 48 fraccion V del RLey.

Para tal efecto, el licitante debera requisitar el Anexo 4 o 4A, se debera insertar
la leyenda "Bajo protesta de decir verdad".

El domicilio que se mencione en los documentos antes citados, sera
considerado por la Convocante como el indicado para que el licitante reciba
toda clase de notificaciones que resulten de los actos, contrato y convenio
derivados de este procedimiento. Asimismo, deberd contar con una direccion
de correo electronico e indicarlo en el Anexo 4 o 4A.

Sl

2-5

amenistratlva y tecmca totalmente folnada de manera consecutwa en

Escrito del licitante en el que manifieste bajo protesta de decir verdad, que ni el
firmante ni ninguno de los socios integrantes de la persona moral gue
representa, se encuentra en alguno de los supuestos establecidos en los
articulos 50 y 60 pendiltimo parrafo de La Ley. Anexo 6

Sl

8-9

Escrito bajo protesta de decir verdad en el que el licitante manifieste la
declaracién de integridad, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 23, fraccién IX
de La Ley. Anexo 8

Sl

10-1

El licitante deberd presentar escrito en el que manifieste, bajo protesta de decir
verdad, gue es de nacionalidad mexicana, de conformidad con el articulo 35 del
RLey. Anexo 5

Sl

1213

El licitante deberd presentar declaracién en la que manifieste que acepta todas
las condiciones de la convocatoria de licitacion, de conformidad con el
ACUERDO. Anexo1

Sl

14-15

El licitante deberd requisitar el formato de estratificacién conforme al Anexo 9.

Nota: En el caso de que la empresa se considere "GRANDE", podra presentar
escrito libre en donde asi lo manifieste.

S|

16-17

Escrito del licitante donde declara que ha leido la convocatoria y se encuentra
conforme con los criterios de adjudicacion, asi como con todos y cada uno de
los puntos que en ésta se sefalan. Anexo 10

sl

18-19

Para el caso de que se participe por medio de presentacién conjunta, sera
necesario que el representante comun de la agrupacion sefiale a través de
escrito simple, que la proposicién se presenta en forma conjunta, asi mismo
debera presentar el convenio conforme a lo establecido en el numeral 111.10.
PRESENTACION DE PROPOSICIONES CONJUNTAS de la Convocatoria.

En este caso, el representante comun debera presentar todos y cada uno de los
escritos solicitados en el presente numeral y cada una de las personas que
integran la participacion conjunta debera entregar los escritos de los incisos
1al 7 del presente numeral.

Si el licitante no participa de manera conjunta, deberd manifestarlo mediante
escrito simple.

20-21

NO

PARTICIPA
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2 | TRABAI O fﬂ”ﬂﬂﬂl INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL

CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

ACTA DE PRESENTACION Y APERTURA DE

PROPUESTAS

LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024, PARA LA
CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES
DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA

ACUSE DE RECEPCION DE LADOCUMENTACION LEGAL - ADMINISTRATIVA Y TECNICA DE CONFORMIDAD CON LOS

NUMERALES: IV,, IV.1,, IV.2. V.1. Y VI.1.1. DE LA CONVOCATORIA

DESCRIPCION

ARIA QUE NO TA LA SOL

APLEM|

Los licitantes podran presentar la documentacion indicada en el numeral IV.2
DOCUMENTACION COMPLEMENTARIA QUE NO AFECTA LA SOLVENCIA DE
LA PROPUESTA.

REQUISITOS TECNICOS MINIMOS INDISPENSABLES QUE 'LOS LICITANTES DE

ACION POR PUNTOS Y PORCENTAJES.,

Descripcion y especificaciones a detalle del servicio objeto de la presente
Licitacién, establecidas en el Anexo 12 “Caracteristicas Técnicas del Servicio”,
redactado en primera persona considerando las precisiones y modificaciones
derivadas de la junta de aclaraciones. No se aceptara copiar y pegar el anexo
técnico.

Sl

VENCI A

Sl

PRESENTA

No. DE FOLIO

BERAN CUMPLIR PARA SER OBJETO DE

1-32

El licitante deberd presentar escrito mediante el cual manifieste que su
representada cuenta con personal técnico especializado y capacitado en el
ramo; técnicas, procedimientos y equipos suficientes, adecuados y disponibles
a fin de garantizar que el servicio objeto de esta Licitacién sea con la calidad,
oportunidad y eficiencia requerida, comprometiéndose a desarrollarlo a
satisfaccion de la Convocante, por lo que, en caso de resultar ganador realizara,
la prestacion del servicio durante la vigencia del contrato, por su cuenta, cargo
y riesgo conforme a las condiciones descritas en el Anexo 12 “Caracteristicas
Técnicas del Servicio”, por lo que no subcontratara parcial o totalmente los
mismos. (Anexo 14).

Si

33-34

Los licitantes deberan anexar dentro de su propuesta técnica Curriculo vitae en
hoja membretada de la empresa, firmada por su representante legal, que
demuestre que el personal contratado para brindar el servicio al Instituto
FONACOT, y la empresa, cuentan con al menos un afio de experiencia en el
manejo higiénico de alimentos.

SI

38-335

Los licitantes deberan presentar en su propuesta técnica, cinco semanas de
menus ciclicos, con el catdlogo de recetas estandar de cada uno de los
platillos y bebidas que los integren, el cual debe incluir el calculo nutricional
de cada uno para su revision por la persona destinada por parte del Instituto
FONACOT, los cuales en caso de resultar ganador se obliga a respetar los
menus solicitados durante la vigencia del contrato.

Sl

336-463

Los licitantes deberan presentar dentro de su propuesta técnica copia del
Acta de Verificacion del cumplimiento de la norma NOM-251-SSAT-2009.
Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementas
alimenticios, practicada por un laboratorio acreditado ante la EMA, cuya
antigledad no podra ser mayor a 6 (seis) meses previos a la publicacién de la
convocatoria, la cual debera presentar resultado del 100% de cumplimiento
y se debera acompanar de copia de la acreditacién del laboratorio.

Sl

464-520

Los licitantes deberan presentar escrito bajo protesta de decir verdad que se
comprometen a cumplir con las normas gue se indican en el punto 6 del
inciso N. DOCUMENTOS QUE DEBERAN ACOMPARNAR A LA COTIZACION y
todo el cuerpo del Anexo 12 "Caracteristicas Técnicas del Servicio”

ITOS TECNICOS MINIMOS INDISPENSABLES QUE LOS LICITANTES D
ACION POR PUNTOS Y PORCENTAJES.

Para ser evaluados por puntos y porcentajes, los licitantes deberan presentar
dentro de su propuesta técnica los documentos solicitados en el numeral VL.1.1.
PARA LA EVALUACION TECNICA de la convocatoria.

521-547

548-4365
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TRABAI O fﬂl]ﬂ;’ﬂf INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL

CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

ACTA DE PRESENTACION Y APERTURA DE
PROPUESTAS

LICITACION I?L'JBLICA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024, PARA LA
CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES
DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA

"ACUSE DE RECEPCION'DE LA DOCUMENTACiﬁN LEGAL ADMINISTRA IVAY TECNICA DE CONFORMIDAD CONLOS

La falta o error de algin escrito requerldo enla documentacién Legal-Admmnstratwa (salvo los indicados expresamenteen el
inciso correspondiente), derivara en que la propuesta no sea objeto de evaluacién a través de puntos y porcentajes.

La falta o error en |a presentacién de algiin documento en la proposicién técnica, afectara la solvencia de la proposicién y por
lo tanto sera causa de descalificacién a menos de que dicho documento pueda ser cubierto con informacién contenida en la
propia propuesta técnica o econémica de conformidad con lo establecido en el articulo 36 de la Ley, Ultimo parrafo.

La Convocante se reserva el derecho de verificar la veracidad de la informacién presentada por el licitante, en caso, de que el
licitante haya proporcionado informacién o declaracién falsa, o que actie con dolo o mala fe, en su caso, se procedera la
notificacién al Organo Interno de Control para que realice la investigacién respectiva y de ser procedente, aplique las
sanciones que indica el articulo 60 de La Ley.

Se sugiere a los licitantes relacionar la documentacién presentada conforme al Anexo 3, el no presentar dicho anexo no sera

motivo de desechamiento.
Nota: el presente documento podra ser reproducido por cada licitante en el modo que estime conveniente, debiendo respetar su contenido, preferentemente en
el
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TRABAIO f””ﬂg”[ INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL

CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

ACTA DE PRESENTACION Y APERTURA DE
PROPUESTAS

LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024, PARA LA
CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES
DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA

4. LICITANTE: HOTEL VICTORIA DE POZA RICA SA DE CV

ACUSE DE RECEPCION DE LA DOCUMENTACION LEGAL - ADMINISTRATIVA Y TECNICA DE CONFORMIDAD CON LOS
NUMERALES: IV., V.1, IV.2. V1. Y VI.1.1. DE LA CONVOCATORIA

PRESENTA
Sl No. DE FOLIO NO

El licitante debera presentar su documentacién legal - administrativa y técnica totalmente foliada de manera consecutiva en
cada una de sus hojas que conforman la propuesta.

. DOCUMENTACION LEGAL ¥ ADMINISTRATIVA, SU PRESENTACION

El licitante debera presentar un escrito de acreditacion de personalidad juridica
en el que su firmante manifieste que cuenta con facultades suficientes para
comprometerse y responder por si o su representada en la presente
licitacién, asi como para suscribir las propuestas técnicas y econémicas, de
acuerdo a lo dispuesto por el articulo 48 fraccién V del RLey.

DESCRIPCION

Para tal efecto, el licitante debera requisitar el Anexo 4 o 4A, se debera insertar
la leyenda “Bajo protesta de decir verdad".

Sl 1-4

El domicilio que se mencione en los documentos antes citados, serd
considerado por la Convocante como el indicado para que el licitante reciba
toda clase de notificaciones que resulten de los actos, contrato y convenio
derivados de este procedimiento. Asimismo, debera contar con una direccion
de correo electrénico e indicarlo en el Anexo 4 o 4A.

Escrito del licitante en el que manifieste bajo protesta de decir verdad, que ni el
firmante ni ninguno de los socios integrantes de la persona moral que S| 6
representa, se encuentra en alguno de los supuestos establecidos en los
articulos 50 y 60 penultimo parrafo de La Ley. Anexo 6

Escrito bajo protesta de decir verdad en el que el licitante manifieste la
3. declaracién de integridad, de acuerdo a lo sefalado en el articulo 29, fraccidon IX Sl 7
de La Ley. Anexo 8

El licitante debera presentar escrito en el que manifieste, bajo protesta de decir

4, | verdad, que es de nacionalidad mexicana, de conformidad con el articulo 35 del Si 8
RLey. Anexo 5
Ellicitante deberd presentar declaracion en la que manifieste que acepta todas

5. las condiciones de la convocatoria de licitacion, de conformidad con el SI 12

ACUERDO. Anexo 1
El licitante debera requisitar el formato de estratificacion conforme al Anexo 9.

6. | Nota: En el caso de que la empresa se considere “GRANDE", podra presentar sl 9-10

escrito libre en donde asi lo manifieste.

Escrito del licitante donde declara que ha leido la convocatoria y se encuentra
7. conforme con los criterios de adjudicacion, asi como con todos y cada uno de Sl n
los puntos que en ésta se sefalan. Anexo 10

Para el caso de que se participe por medio de presentacion conjunta, sera
necesario que el representante comun de la agrupacién sefiale a través de
escrito simple, que la proposicion se presenta en forma conjunta, asi mismo
debera presentar el convenio conforme a lo establecido en el numeral 11L10.
PRESENTACION DE PROPOSICIONES CONJUNTAS de la Convocatoria.

En este caso, el representante comun deberd presentar todos y cada uno de los 13 NO
escritos solicitados en el presente numeral y cada una de las perscnas que
integran la participacion conjunta debera entregar los escritos de los incisos
1al 7 del presente numeral.

Si el licitante no participa de manera conjunta, deberd manifestarlo mediante
escrito simple.

4G
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 TRABAJO  fopagst

INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL
CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

ACTA DE PRESENTACION Y APERTURA DE
PROPUESTAS

LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024, PARA LA
CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES

DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA

"ACUSE DE RECEPCION DE LADOCUMENTACION LEGAL -ADMINISTRATIVA Y TECNICA'DE CONFORMIDAD CONLOS =

Los licitantes podraresentar la documentacion indicada en el numeral IV.2
DOCUMENTACION COMPLEMENTARIA QUE NO AFECTA LA SOLVENCIA DE
L LAPROPUESTA

UACION POR PUNTOS Y/ POR CE __‘__AJES ; ; Ll
Descripcion y especificaciones a detalle del servicio obJeto de la presente
Licitacion, establecidas en el Anexo 12 “Caracteristicas Técnicas del Servicio”,
redactado en primera persona considerando las precisiones y modiﬁcaciones
derivadas de la junta de aclaraciones. No se aceptara copiar y pegar el anexo
técnico.

El licitante deberd presentar escrito mediante el cual manifieste que su
representada cuenta con personal técnico especializado y capacitado en el
ramo; técnicas, procedimientos y equipos suficientes, adecuados y disponibles
a fin de garantizar que el servicio objeto de esta Licitacién sea con la calidad,
oportunidad y eficiencia requerida, comprometiéndose a desarrollarlo a
satisfaccion de la Convocante, por lo que, en caso de resultar ganador realizars,
la prestacién del servicio durante la vigencia del contrato, por su cuenta, cargo
y riesgo conforme a las condiciones descritas en el Anexo 12 “Caracteristicas
Técnicas del Servicio”, por lo que no subcontratara parcial o totalmente los
mismos. (Anexo 14).

Sl

459

Los licitantes deberan anexar dentro de su propuesta técnica Curriculo vitae en
hoja membretada de la empresa, firmada por su representante legal, que
demuestre que el personal contratado para brindar el servicio al Instituto
FONACQT, y la empresa, cuentan con al menos un afo de experiencia en el
manejo higiénico de alimentos.

Sl

562-778

Los licitantes deberdn presentar en su propuesta técnica, cinco semanas de
menus ciclicos, con el catdlogo de recetas estédndar de cada uno de los
platillos y bebidas que los integren, el cual debe incluir el calculo nutricional
de cada uno para su revisién por la persona destinada por parte del Instituto
FONACOQOT, los cuales en caso de resultar ganador se obliga a respetar los
menus solicitados durante la vigencia del contrato.

Sl

460-535

Los licitantes deberan presentar dentro de su propuesta técnica copia del
Acta de Verificacion del cumplimiento de la norma NOM-251-SSA1-2009.
Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos
alimenticios, practicada por un laboratorio acreditado ante la EMA, cuya
antigliedad no podra ser mayor a 6 (seis) meses previos a la publicacién de la
convocatoria, la cual debera presentar resultado del 100% de cumplimiento
y se deberd acompanar de copia de la acreditacion del laboratorio.

Sl

536-561

Los licitantes deberdn presentar escrito bajo protesta de decir verdad que se
comprometen a cumplir con las normas que se indican en el punto 6 del
inciso N. DOCUMENTOS QUE DEBERAN ACOMPANAR A LA COTIZACION y
todo el cuerpo del Anexo 12 “Caracteristicas Técnicas del Servicio”

ACION POR PUNTOS Y PORCENTAIJES.

dentro de su propuesta técnica los documentos solicitados en el numeral VL1

S ITOSITECNICOSTMINIMOS NINDISPENSABLES 'QUE TLOS! LICITANTES ' DEBE

Para ser evaluados por puntos y porcentajes los licitantes deberan presentar

PARA LA EVALUACION TECNICA de la convocatoria.

779

780-1218
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: TRABAIO | f””ﬂ””l INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL

CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

ACTA DE PRESENTACION Y APERTURA DE
PROPUESTAS

LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024, PARA LA
CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES
DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA

ACUSE DE RECEPCION DE LA DOCUMENTACION LEGAL = ADMINISTRATIVA Y TECNICA DE CONFORMIDAD CON LOS

NUMERALES: IV., IV.],, IV.2. V.1. Y VI.1.1. DE LA CONVOCATORIA i A
PRESENTA
No. DE FOLIO

La falta o error de algun escrito requerido en la documentacién Legal-Administrativa (salvo los indicados expresamente en el
inciso correspondiente), derivara en que la propuesta no sea objeto de evaluacién a través de puntos y porcentajes.

DESCRIPCION - si

La falta o error en la presentacién de algin documento en la proposicién técnica, afectara la solvencia de la proposicién y por
lo tanto sera causa de descalificacién a menos de que dicho documento pueda ser cubierto con informacién contenida en la
propia propuesta técnica o econémica de conformidad con lo establecido en el articulo 36 de la Ley, tltimo parrafo.

La Convocante se reserva el derecho de verificar la veracidad de la informacién presentada por el licitante, en caso, de que el
licitante haya proporcionado informacién o declaracién falsa, o que actie con dolo o mala fe, en su caso, se procedera la
notificacién al Organo Interno de Control para que realice la investigacién respectiva y de ser procedente, aplique las
sanciones que indica el articulo 60 de La Ley.

Se sugiere a los licitantes relacionar la documentacién presentada conforme al Anexo 3, el no presentar dicho anexo no sera
motivo de desechamiento.
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TRABAIO fﬂ”ﬂgﬂt INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL

CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

ACTA DE PRESENTACION Y APERTURA DE
PROPUESTAS

LICITACION I:-‘OBLICA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024, PARA LA
CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES
DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA

5. LICITANTE' INGRID YAZMIN SAUCEDO VEGA

El licitante debera presentar su documentacmn Iegal administratlva y tecmca totalmente follada de manera consecutlva en
cada una de sus hojas que ¢ conforman Ia propuesta.

El |IC|tEI nte debera presentar un escrlto de acreditacion de personalldad juridica
en el que su firmante manifieste que cuenta con facultades suficientes para
comprometerse y responder por si o su representada en la presente
licitacion, asi como para suscribir las propuestas técnicas y econdmicas, de
acuerdo a lo dispuesto por el articulo 48 fraccion V del RLey.

Para tal efecto, el licitante debera requisitar el Anexo 4 o 4A, se debera insertar
=t i = Sl
la leyenda "Bajo protesta de decir verdad"”.

El domicilio que se mencione en los documentos antes citados, sera
considerado por la Convocante como el indicado para que el licitante reciba
toda clase de notificaciones que resulten de los actos, contrato y convenio
derivados de este procedimiento. Asimismo, deberd contar con una direccién
de correo electrénico e indicarlo en el Anexo 4 o 4A.

Escrito del licitante en el que manifieste bajo protesta de decir verdad, que ni el
firmante ni ninguno de los socios integrantes de la persona moral que S| 1
representa, se encuentra en alguno de los supuestos establecidos en los
articulos 50 y 60 pentltimo parrafo de La Ley. Anexo 6

Escrito bajo protesta de decir verdad en el que el licitante manifieste la
3. declaracién de integridad, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 29, fraccion IX Sl 1
de La Ley. Anexo 8

El licitante debera presentar escrito en el que manifieste, bajo protesta de decir

4, | verdad, que es de nacionalidad mexicana, de conformidad con el articulo 35 del SI 1-2
RLey. Anexo 5
El licitante debera presentar declaracién en la que manifieste que acepta todas

5. las condiciones de la convocatoria de licitacién, de conformidad con el S 1

ACUERDO. Anexo 1
El licitante debera requisitar el formato de estratificacién conforme al Anexo 9.

6. | Nota: En el caso de que la empresa se considere "GRANDE", podra presentar, s 1-2

escrito libre en donde asilo manifieste.

Escrito del licitante donde declara que ha leido la convocatoria y se encuentra
7. | conforme con los criterios de adjudicacion, asi como con todos y cada uno de Sl 1
los puntos que en ésta se sefalan. Anexo 10

Para el caso de que se participe por medio de presentacién conjunta, serd
necesario que el representante comun de la agrupacién sefale a través de
escrito simple, que la proposicién se presenta en forma conjunta, asi mismo
debera presentar el convenio conforme a lo establecido en el numeral 1IL10.
PRESENTACION DE PROPOSICIONES CONJUNTAS de la Convocatoria.

En este caso, el representante comun debera presentar todos y cada uno de los 1 NO
escritos solicitados en el presente numeral y cada una de las personas que PARTICIPA
integran la participacion conjunta debera entregar los escritos de los incisos
1al 7 del presente numeral.

Si el licitante no participa de manera conjunta, deberd manifestarlo mediante
escrito simple.

raentes Sur 452, Col, Poma Sur, TP 0G7AG; Alcaldia Cuauhtemon, COMX
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TRABAJ O fﬂ”ﬂﬂﬂt INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL

CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

ACTA DE PRESENTACION Y APERTURA DE
PROPUESTAS

LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024, PARA LA
CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES
DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA

ACUSE DE RECEPCION DE LA DOCUMENTACION LEGAL - ADMINISTRATIVA'Y TECNICA DE CONFORMIDAD CON LOS
NUMERALES: IV,, IV.1,, IV.2. V.1. Y VL.1.1. DE LA CONVOCATORIA
PRESENTA

SCRIPCION .
o S| No. DE FOLIO

ARIA QUE ) AFECTA LA SOLVEN

Los licitantes podran presentar la documentacion indicada en el numeral IV.2

DOCUMENTACION COMPLEMENTARIA QUE NO AFECTA LA SOLVENCIA DE

LA PROPUESTA
REQUISITOS TECNICOS MINIMOS INDISPENSABLES QUE LOS LICITANTES DEBERAN CUMPLIR PARA SER OBJETO DE
ACION POR PUNTOS Y PORCENTAJES. _
Descripcion y especificaciones a detalle del servicio objeto de la presente
Licitacion, establecidas en el Anexo 12 “Caracteristicas Técnicas del Servicio”,
1. redactado en primera persona considerando las precisiones y modificaciones Sl 1-32
derivadas de la junta de aclaraciones. No se aceptard copiar y pegar el anexo
técnico.
El licitante deberd presentar escrito mediante el cual manifieste que su
representada cuenta con personal técnico especializado y capacitado en el
ramo; técnicas, procedimientos y equipos suficientes, adecuados y disponibles
a fin de garantizar que el servicio objeto de esta Licitacién sea con la calidad,
oportunidad y eficiencia requerida, comprometiéndose a desarrollarlo a S| 1
satisfaccion de la Convocante, por lo que, en caso de resultar ganador realizara,
la prestacion del servicio durante la vigencia del contrato, por su cuenta, cargo
y riesgo conforme a las condiciones descritas en el Anexo 12 “Caracteristicas
Técnicas del Servicio”, por lo que no subcontratara parcial o totalmente los
mismos. (Anexo 14).
Los licitantes deberan anexar dentro de su propuesta técnica Curriculo vitae en
hoja membretada de la empresa, firmada por su representante legal, que
3. demuestre que el personal contratado para brindar el servicio al Instituto Sl 1-35
FONACOT, y la empresa, cuentan con al menos un ano de experiencia en el
manejo higiénico de alimentos.
Los licitantes deberan presentar en su propuesta técnica, cinco semanas de
menus ciclicos, con el catdlogo de recetas estdndar de cada uno de los
platillos y bebidas que los integren, el cual debe incluir el calculo nutricional S| 1-33
de cada uno para su revision por la persona destinada por parte del Instituto
FONACOT, los cuales en caso de resultar ganador se obliga a respetar los
menUs solicitados durante la vigencia del contrato.
Los licitantes deberdn presentar dentro de su propuesta técnica copia del
Acta de Verificacion del cumplimiento de la norma NOM-251-SSA1-2009.
Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos
5. | alimenticios, practicada por un laboratorio acreditado ante la EMA, cuya Sl 1-25
antigledad no podrd ser mayor a 6 (seis) meses previos a la publicacién de la
convocatoria, la cual deberd presentar resultado del 100% de cumplimiento
y se deberd acompanar de copia de la acreditacién del laboratorio.
Los licitantes deberan presentar escrito bajo protesta de decir verdad que se
6 comprometen a cumplir con las normas que se indican en el punto 6 del S| 1

* | inciso N. DOCUMENTOS QUE DEBERAN ACOMPARNAR A LA COTIZACION y

todo el cuerpo del Anexo 12 “Caracteristicas Técnicas del Servicio”
REQUISITOS TECNICOS MINIMOS INDISPENSABLES GOUE LOS LICITANTES DEBERANICUMPLIRIPARAVSER OBJETO DE
EVALUACION POR PUNTOS Y PORCENTAIJES.
Para ser evaluados por puntos y porcentajes, los licitantes deberan presentar
1 dentro de su propuesta técnica los documentos solicitados en el numeral VI.1.1. Sl 1-473
PARA LA EVALUACION TECNICA de la convocatoria.

=l Dy Siaw
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' TRAB AI 0 } fﬂliﬂ[}ﬂf INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL

CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

ACTA DE PRESENTACION Y APERTURA DE
PROPUESTAS

LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024, PARA LA
CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES
DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA

" ACUSE DE RECEPCION DELA DOCUMENTACION EGAL TADMINISTRATIVAY TECNICA'DE'CONFORMIDAD CON'LOS 5

" DESCRIPCION

La falta o error de alglin escrito requendo enla documentaclonLegal -Administrativa (salvo los indicados expresamente enel
inciso correspondiente), derivara en que la propuesta no sea objeto de evaluacién a través de puntos y porcentajes.

La falta o error en la presentacién de algin documento en la proposicién técnica, afectara la solvencia de la proposicién y por
lo tanto sera causa de descalificacién a menos de que dicho documente pueda ser cubierto con informacién contenida en la
propia propuesta técnica o econémica de conformidad con lo establecido en el articulo 36 de la Ley, Gltimo parrafo.

La Convocante se reserva el derecho de verificar la veracidad de la informacién presentada por el licitante, en caso, de que el
licitante haya proporclonadn informacién o declaracién falsa, o que actie con dolo o mala fe, en su caso, se procedera la
notificacién al Organo Interno de Control para que realice la investigacién respectiva y de ser procedente, aplique las
sanciones que indica el articulo 60 de La Ley.

Se sugiere a los licitantes relacionar la documentacién presentada conforme al Anexo 3, el no presentar dicho anexo no sera
motivo de desechamiento.
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TRABAJO fﬂ”ﬂgﬂ[ INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL

CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

ACTA DE PRESENTACION Y APERTURA DE
PROPUESTAS

LICITACION |_>UBL1CA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024, PARA LA
CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES
DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA

6. LICITANTE: PROCESADORA Y DISTRIBUIDORA LOS CHANEQUES SA DE CV

ACUSE DE RECEPCION DE LA DOCUMENTACION LEGAL - ADMINISTRATIVA Y TECNICA DE CONFORMIDAD CON LOS
_ NUMERALES: IV., IV.1,, IV.2. V.1. Y VI.1.1. DE LA CONVOCATORIA

PRESENTA i
No. DE FOLIO NO

El licitante debera presentar su documentacién legal - administrativa y técnica totalmente foliada de manera consecutiva en
cada una de sus hojas que conforman la propuesta.

DOCUMENTACION LEGAL Y ADMINISTRATIVA, SU PRESENTACIO! ARA R OBLIGATORIO
Ellicitante debera presentar un escrito de acreditacion de personalidad juridica
en el que su firmante manifieste que cuenta con facultades suficientes para
comprometerse y responder por si o su representada en la presente
licitacidn, asi como para suscribir las propuestas técnicas y econémicas, de
acuerdo a lo dispuesto por el articulo 48 fraccién V del RLey.

DESCRIPCION

Para tal efecto, el licitante debera requisitar el Anexo 4 o 4A, se debera insertar
la leyenda "Bajo protesta de decir verdad".

Si 5-105

El domicilio que se mencione en los documentos antes citados, serd
considerado por la Convocante como el indicado para que el licitante reciba
toda clase de notificaciones que resulten de los actos, contrato y convenio
derivados de este procedimiento. Asimismo, debera contar con una direccion
de correo electrénico e indicarlo en el Anexo 4 o 4A.

Escrito del licitante en el que manifieste bajo protesta de decir verdad, que ni el
firmante ni ninguno de los socios integrantes de la persona moral que

" Sl 106-107
representa, se encuentra en alguno de los supuestos establecidos en los
articulos 50 y 60 pendltimo pérrafo de La Ley. Anexo 6

Escrito bajo protesta de decir verdad en el que el licitante manifieste la
3. declaracidn de integridad, de acuerdo a lo senalado en el articulo 29, fraccidon 1X Sl 108-109
de La Ley. Anexo 8

Ellicitante debera presentar escrito en el que manifieste, bajo protesta de decir
4, | verdad, que es de nacionalidad mexicana, de conformidad con el articulo 35 del Sl no-m
RLey. Anexo 5

El licitante debera presentar declaracién en la que manifieste que acepta todas
5. las condiciones de la convocatoria de licitacion, de conformidad con el Sl n2-13
ACUERDO. Anexo 1

El licitante debera requisitar el formato de estratificacion conforme al Anexo 9.

6. | Nota: En el caso de que la empresa se considere "GRANDE", podra presentar s T4-15

escrito libre en donde asi lo manifieste.

Escrito del licitante donde declara que ha leido la convocatoria y se encuentra
7. | conforme con los criterios de adjudicacién, asi como con todos y cada uno de Sl Ne-1n7
los puntos que en ésta se sefialan. Anexo 10

Para el caso de que se participe por medio de presentacién conjunta, sera
necesario que el representante comun de la agrupacion senale a través de
escrito simple, que la proposicién se presenta en forma conjunta, asi mismo
deberd presentar el convenio conforme a lo establecido en el numeral 111.10.
PRESENTACION DE PROPOSICIONES CONJUNTAS de la Convocatoria.

En este caso, el representante comun deberd presentar todos y cada uno de los n8-T19 NO
escritos solicitados en el presente numeral y cada una de las personas que PARTICIPA
integran la participacion conjunta debera entregar los escritos de los incisos
1al 7 del presente numeral.

Si el licitante no participa de manera conjunta, deberd manifestarlo mediante
escrito simple.

DAaMa SuF C.8 20 Al Ii ) ooM
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TRABAIO | f”ﬂagﬂf INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL

CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

ACTA DE PRESENTACION Y APERTURA DE
PROPUESTAS

LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024, PARA LA
CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES
DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA

ACUSE 'DE RECEPCION DE LADOCUMENTACION LEGAL - ADMINISTRATIVA'Y TECNICA DE CONFORMIDABICONEOST
V. j ;

Los licitantes podran presentar la documentacion indicada en el numeral IV.2
DOCUMENTACION COMPLEMENTARIA QUE NO AFECTA LA SOLVENCIA DE
LA PROPUESTA
ITOS TECNICOS MINIMOS INDISPENSABLES QUE LOS LICITANTES DEBERAN 'CUMPLIR" PARA"SER OBJETO DE |
LEVALUACION POR PUNTOS Y.RPORCENTAJES. P i Gt S T R i e il
Descripcién y especificaciones a detalle del servicio objeto de la | presente
Licitacion, establecidas en el Anexo 12 “Caracteristicas Técnicas del Servicio”,
1. redactado en primera persona considerando las precisiones y modificaciones Sl 260-524
derivadas de la junta de aclaraciones. No se aceptara copiar y pegar el anexo
técnico.

El licitante deberd presentar escrito mediante el cual manifieste que su
representada cuenta con personal técnico especializado y capacitado en el
ramg; técnicas, procedimientos y equipos suficientes, adecuados y disponibles
a fin de garantizar que el servicio objeto de esta Licitacion sea con la calidad,
oportunidad y eficiencia requerida, comprometiéndose a desarrollarlo a S| 525.526
satisfaccién de la Convocante, por lo que, en caso de resultar ganador realizara,
la prestacion del servicio durante la vigencia del contrato, por su cuenta, cargo
y riesgo conforme a las condiciones descritas en el Anexo 12 “Caracteristicas
Técnicas del Servicio”, por lo que no subcontratard parcial o totalmente los
mismos. (Anexo 14}.

Los licitantes deberan anexar dentro de su propuesta técnica Curricule vitae en
hoja membretada de la empresa, firmada por su representante legal, que
3. | demuestre que el personal contratado para brindar el servicio al Instituto Sl 527-557
FONACOT, y la empresa, cuentan con al menos un ano de experiencia en el
manejo higiénico de alimentos.

Los licitantes deberan presentar en su propuesta técnica, cinco semanas de
menus ciclicos, con el catdlogo de recetas estdndar de cada uno de los
platillos y bebidas que los integren, el cual debe incluir el célculo nutricional S| 558.719
de cada uno para su revision por la persona destinada por parte del Instituto
FONACOT, los cuales en caso de resultar ganador se obliga a respetar los
menus solicitados durante la vigencia del contrato.

Los licitantes deberan presentar dentro de su propuesta técnica copia del
Acta de Verificacion del cumplimiento de la norma NOM-251-SSA1-2009.
Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos
5. alimenticios, practicada por un laboratorio acreditado ante la EMA, cuya Sl 720-749
antigliedad no podra ser mayor a 6 [seis) meses previos a la publicacién de la
convocatoria, la cual debera presentar resultado del 100% de cumplimiento
y se deberd acompahar de copia de |a acreditacion del laboratorio.

Los licitantes deberan presentar escrito bajo protesta de decir verdad que se
comprometen a cumplir con las normas que se indican en el punto & del S| 750-751
inciso N. DOCUMENTOS QUE DEBERAN ACOMPARNAR A LA COTIZACION y
todo el cuerpo del Anexo 12 "Caracter(sticas Técnicas del Servicio”
FREQUISITOS TTECNICOS MINIMOSHINDISPENSAEBLESTOUET Los LICITANTES DEBERAN CUR

LEVALUACION POR PUNTOS Y PORCENTAJES. , it
Para ser evaluados por puntos y porcentajes los licitantes deberan presentar
1. dentro de su propuesta técnica los documentos solicitados en el numeral VI.1.1. Sl 260-2767
PARA LA EVALUACION TECNICA de la convocatoria.

Sur 452, Col. Roma Sur, C.P. 06760, Aleal
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7 i; TRABAJO | f””aﬂ”f INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL

CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

ACTA DE PRESENTACION Y APERTURA DE
PROPUESTAS

LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024, PARA LA
CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES
DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA

ACUSE DE RECEPCION DE LA'DOCUMENTACION LEGAL = ADMINISTRATIVA'Y TECNICA DE CONEORMIDAD CON LOS
NUMERALES: IV,, IV.1,, IV.2. V.1. Y VI.1.1. DE LA CONVOCATORIA

PRESENTA
No. DE FOLIO

La falta o error de algun escrito requerido en la documentacién Legal-Administrativa (salvo los indicados expresamente en el
inciso correspondiente), derivara en que la propuesta no sea objeto de evaluacién a través de puntos y porcentajes.

DESCRIPCION s

La falta o error en la presentacién de algin documento en la proposicién técnica, afectara la solvencia de la proposicién y por
lo tanto sera causa de descalificacién a menos de que dicho documento pueda ser cubierto con informacién contenida en la
propia propuesta técnica o econémica de conformidad con lo establecido en el articulo 36 de la Ley, Gltimo pérrafo.

La Convocante se reserva el derecho de verificar la veracidad de la informacién presentada por el licitante, en caso, de que el
licitante haya proporcionado informacién o declaracién falsa, o que actiie con dolo o mala fe, en su caso, se procedera la
notificacién al Organo Interno de Control para que realice la investigacion respectiva y de ser procedente, aplique las
sanciones que indica el articulo 60 de La Ley.

Se sugiere a los licitantes relacionar la documentacién presentada conforme al Anexo 3, el no presentar dicho anexo no sera
motivo de desechamiento.
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CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

ACTA DE PRESENTACION Y APERTURA DE
PROPUESTAS

LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024, PARA LA
CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES
DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA

7. LICITANTE: WWPL MEXICO SA DE CV

) > = O ) o DO N o ) A1) RA A A L) 9 DR DAL @ D

El licitante debera presentar su documentacion legal - administrativa y técnica totalmente foliada de manera consecutiva en

cada una de sus hojas que conforman la propuesta.
07 'DOCUMENTACIONLEGALY ADMINISTRATIVA, SU Pi
El licitante debera presentar un escrito de acreditacion de personalidad juridica
en el que su firmante manifieste que cuenta con facultades suficientes para
comprometerse y responder por si o su representada en la presente
licitacién, asi como para suscribir las propuestas técnicas y econdmicas, de
acuerdo a lo dispuesto por el articulo 48 fraccion V del RLey.

3
It

Para tal efecto, el licitante debera requisitar el Anexo 4 o 4A, se deberd insertar

la leyenda “Bajo protesta de decir verdad". & ol

El domicilio que se mencione en los documentos antes citados, sera
considerado por la Convocante como el indicado para que el licitante reciba
toda clase de notificaciones que resulten de los actos, contrato y convenio
derivados de este procedimiento. Asimismo, debera contar con una direccion
de correo electrénico e indicarlo en el Anexo 4 o 4A.

Escrito del licitante en el que manifieste bajo protesta de decir verdad, que ni el
firmante ni ninguno de los socios integrantes de la persona moral que S| N3-214
representa, se encuentra en alguno de los supuestos establecidos en los
articulos 50 y 60 penultimo parrafo de La Ley. Anexo 6

Escrito bajo protesta de decir verdad en el que el licitante manifieste la
3. declaracién de integridad, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 29, fraccidn IX Sl 215-216
de La Ley. Anexo 8

El licitante debera presentar escrito en el que manifieste, bajo protesta de decir
4, | verdad, que es de nacionalidad mexicana, de conformidad con el articule 35 del Sl 217-218
RLey. Anexo 5

El licitante debera presentar declaracion en la que manifieste que acepta todas
5. las condiciones de la convecatoria de licitacion, de conformidad con el Sl 224-225
ACUERDO. Anexo 1

El licitante deberd requisitar el formato de estratificacion conforme al Anexo 9.

6. | Nota: En el caso de que la empresa se considere "GRANDE", podrd presentar, sl 219-221

escrito libre en donde asi lo manifieste.

Escrito del licitante donde declara que ha leido la convocatoria y se encuentra
7. conforme con los criterios de adjudicacién, asi como con todos y cada uno de Sl 222-223
los puntos que en ésta se sefialan. Anexo 10

Para el caso de que se participe por medio de presentacién conjunta, serd
necesario que el representante comun de la agrupacién sefale a través de
escrito simple, que la proposicion se presenta en forma conjunta, asi mismo
debera presentar el convenio conforme a lo establecido en el numeral 11.10.
PRESENTACION DE PROPOSICIONES CONJUNTAS de la Convocatoria.

En este caso, el representante comuin deberd presentar todos y cada uno de los NO

: 35 226
escritos solicitados en el presente numeral y cada una de las personas que PARTICIPA
integran la participacién conjunta debera entregar los escritos de los incisos
1al 7 del presente numeral.

Si el licitante no participa de manera conjunta, deberd manifestarlo mediante
escrito simple.

rgentas Sur 452, Cal. Roma Sur, C.B. 08760, Alnaldia Cuavhiémor, CDMX.
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CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

ACTA DE PRESENTACION Y APERTURA DE
PROPUESTAS

LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024, PARA LA
CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES
DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA

ACUSE DE RECEPCION DE LA DOCUMENTACION LEGAL - ADMINISTRATIVA Y TECNICA DE CONFORMIDAD CON LOS
NUMERALES: IV., IV.1,, IV.2. V.1. Y VL.1.1. DE LA CONVOCATORIA

PRESENTA

DESCRIPCION
Sl No. DE FOLIO

DOCUMENTACION COMPLEMENTARIA QUE NO AF A LA | A DE LA PROPUESTA

Los licitantes podran presentar la documentacion indicada en el numeral IV.2
DOCUMENTACION COMPLEMENTARIA QUE NO AFECTA LA SOLVENCIA DE 227-451
LA PROPUESTA.

REQUISITOS TECNICOS MINIMOS INDISPENSABLES QUE LOS LICITANTES 'DEBERAN CUMPLIR PARA SER OBJETO DE
_EVALUACION POR PUNTOS Y PORCENTAJES.
Descripcion y especificaciones a detalle del servicio objeto de la presente
Licitacion, establecidas en el Anexo 12 “Caracteristicas Técnicas del Servicio",
| 8 redactado en primera persona considerando las precisiones y modificaciones S| 1-43
derivadas de la junta de aclaraciones. No se aceptara copiar y pegar el anexo
técnico.

El licitante deberd presentar escrito mediante el cual manifieste que su
representada cuenta con personal técnico especializado y capacitado en el
ramo; técnicas, procedimientos y equipos suficientes, adecuados y disponibles
a fin de garantizar que el servicio objeto de esta Licitacién sea con la calidad,
oportunidad y eficiencia requerida, comprometiéndose a desarrollarlo a S| 44-45
satisfaccién de la Convocante, por lo que, en caso de resultar ganador realizara,
la prestacion del servicio durante la vigencia del contrato, por su cuenta, cargo
y riesgo conforme a las condiciones descritas en el Anexo 12 “Caracteristicas
Técnicas del Servicio”, por lo que no subcontratara parcial o totalmente los
mismos. (Anexo 14).

Los licitantes deberan anexar dentro de su propuesta técnica Curriculo vitae en
hoja membretada de la empresa, firmada por su representante legal, que
3. demuestre que el personal contratado para brindar el servicio al Instituto Sl 280-304
FONACOT, y la empresa, cuentan con al menos un afio de experiencia en el
manejo higiénico de alimentos.

Los licitantes deberdn presentar en su propuesta técnica, cinco semanas de
menus ciclicos, con el catdlogo de recetas estandar de cada uno de los
platillos y bebidas que los integren, el cual debe incluir el calcule nutricional S| 46-254
de cada uno para su revision por la persona destinada por parte del Instituto
FONACOT, los cuales en caso de resultar ganador se obliga a respetar los
menus solicitados durante la vigencia del contrato.

Los licitantes deberan presentar dentro de su propuesta técnica copia del
Acta de Verificaciéon del cumplimiento de la norma NOM-251-SSA1-2009.
Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos
5. alimenticios, practicada por un laboratorio acreditado ante la EMA, cuya SI 255-279
antigledad no podra ser mayor a 6 (seis) meses previos a la publicacién de la
convocatoria, la cual deberd presentar resultado del 100% de cumplimiento
y se deberd acompanar de copia de la acreditacion del laboratorio.

Los licitantes deberdn presentar escrito bajo protesta de decir verdad que se
6 comprometen a cumplir con las normas que se iqdican en el punto 6 del 5| 305
* | inciso N. DOCUMENTOS QUE DEBERAN ACOMPANAR A LA COTIZACION y
todo el cuerpo del Anexo 12 “Caracteristicas Técnicas del Servicio"
ITOS TECNICOS MINIMOS INDISPENSABLES QUE LOS LICITANTES DE
ACION POR PUNTOS Y PORCENTAJES.
Para ser evaluados por puntos y porcentajes, los licitantes deberan presentar
1. dentro de su propuesta técnica los documentos solicitados en el numeral VL1.1. SI
PARA LA EVALUACION TECNICA de la convocatoria.

306-886
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— CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

ACTA DE PRESENTACION Y APERTURA DE
PROPUESTAS

LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024, PARA LA
CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES
DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA

" ACUSE DE RECEPCION DE LA DOCUMENTACION LEGAL - ADMINISTRATIVA Y TECNICA DE CONFORMIDAD'CON'LOS ™+

iV ELEDELACONVO CATORIA S

SNUMERALES:IVATIVe].
DESCRIPCION

La ‘“7 req en la documentacié egaI-A tiva (salvo los indicados xpresaente el
inciso correspondiente), derivara en que la propuesta no sea objeto de evaluacién a través de puntos y porcentajes.

La falta o error en la presentacién de algtiin documento en la proposicién técnica, afectara la solvencia de la proposicién y por
lo tanto sera causa de descalificacion a menos de que dicho documento pueda ser cubierto con informacién contenida en la
propia propuesta técnica o econémica de conformidad con lo establecido en el articulo 36 de la Ley, Gltimo parrafo.

La Convocante se reserva el derecho de verificar la veracidad de la informacién presentada por el licitante, en caso, de que el
licitante haya proporcionado informacién o declaracién falsa, o que actiie con dolo o mala fe, en su caso, se procedera la
notificacién al Organo Interno de Control para que realice la investigacién respectiva y de ser procedente, aplique las
sanciones que indica el articulo 60 de La Ley.

Se sugiere a los licitantes relacionar la documentacién presentada conforme al Anexo 3, el no presentar dicho anexo no sera
motivo de desechamiento.
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CAFE BERSA 5. DE R.L. DE CV, licitacionesa grupobersamx

Paseo Armada de México #2338 atencionalcliented grupober<a.mx
Fracc. Florosta, Veracruz, Ver, (229) 980 3G 80/ (557) 975 21 98
RFC:CBED51028DVO wwww.grupobersa.com
b 121 <
OBIETO DE | CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA ELPERSONAL EN LOS COMEDORES DE LAS LUGAR Y FECHA:
CONTRATACIGN: | SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA
CONVOCATORIA: | LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024 CIUDAD DE MEXICO A 03 DE ABRIL DE 2024
CONVOCANTE: INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL CONSUMO DE LOS TRABAJADORES (INSTITUTO FONACOT)
LICITANTE: CAFE BERSA, S. DE R.L DEC.V.
ANEXO 13
PROPUESTA ECONOMICA

Café Bersa S. de R.L. de C.V. manifiesta que considera lo establecido en el Anexo 12 “Caracteristicas
Técnicas del Servicio”.

CAFE BERSA S. DE R.L. DE C.V. manifista que los precios son en moneda nacional, que la vigencia de la
cotizacion sera por el ejercicio fiscal 2024 y que los precios seran fijos e inalterables durante la vigencia del
contrato, asi como su conformidad a las condiciones de pago establecidas en esta convocatoria. Aceptando que,
en caso de alguna suspension del procedimiento por parte de la Secretaria de la Funcion Publica, la propuesta
permanecera vigente hasta en tanto quede sin efecto la suspension.

N SEeTe Ee Comidas ARt i
Cantidad Cantidad

: T i Precio upularlo Monto minimo | Monto maximo
Comidas e maxima / comida total total
25,480 63,700 $122.76 $3,127,924.80 | $7,819,812.00

Monto minimo con letra antes de L.V.A.

Tres Millones Ciento Veintisiete Mil Novecientos Veinticuatro Pesos 80/100 M.N.
Monto maximo con letra antes de L.V.A.

Siete Millones Ochocientos Diecinueve Mil Ochocientos Doce Pesos 00/100 M.N.

Notas:
1. Café Bersa S. de R.L. de C.V. manifiesta que anota el precio de la comida por persona.

2. Para el pago, CAFE BERSA S. DE R.L. DE C.V. manifiesta que, en caso de resullar adjudicado, el Instiluto realizara el pago
una vez entregadas la factura correspondiente, previa revision, validacion y aceptacion del administrador del contrato.

3. Para los efeclos de lo dispuesto en los articulos 47 de La Ley, 39 fraccién Il inciso f) y 85 del Ley, CAFE BERSA S. DE R.L.
DE C.V. acepta que la formalizacién de la contratacion del servicio adjudicado en la presente Licitacion quedara realizada
mediante contrato abierto,

4. CAFE BERSA S.DE R.L. DE C.V. requisila este formato con independencia del requerido en el Sistema CompraNet, por lo
que verifica que los montos propuestos (antes de IVA), son iguales, ya que en caso de discrepancia entre uno y el otro, se
considerara como no presenlada dicha propuesta.

5. CAFE BERSA S. DE R.L. DE C.V. maniefista que la conlratacion de los servicios sera conforme a lo eslablecido en el
Anexo 12 “Caracteristicas Técnicas del Servicio”.

6. CAFE BERSA S. DE R.L. DE C.V. manifista que el importe esl expresado con dos decimales (0.00) y de conformidad con
Io solicitado en el Anexo 12 “Caracteristicas Técnicas del Servicio”.

7. CAFE BERSA S. DE R.L. DE C.V. manifista que, en términos de lo establecido en el Inciso F. del numeral VI.1.
CRITERIOS DE EVALUACION QUE SE APLICARAN A LAS PROPOSICIONES de la convocatoria, acepta que la convocante,
de ser el caso realice las correcciones a los errares arilméticos que pudieran detectarse en nuestra propuesta, siempre y
cuando ésta no afecte precios unilarios. Y que de no estar de acuerdo contara con 24 horas posteriores al fallo para
comunicario por escrito a la Convacante, a fin de que ésta proceda, conforme a lo establecido en el segundo parrafo del
articulo 46 de La Ley.

8. El presente documenlo podra ser repreducido por cada licitante en el modo que eslime conveniente, siendo obligatoria su
presentacion debiendo respetar su contenido, preferentemente en el orden indicado.

9. CAFE BERSA S. DE R.L. DE C.V. manifista que los preci
vigencia del contrata.

Aijos y en ningin caso procederan ajustes durante la

Victor Ma%elmo Judrez
Representante Legal
Café Bersa S. de R. L. de C. V. 01373



> w LIVITAUVIVIN FUDLIVA CLEU | RUINIVA NMUIVINAL WU, LM= 14 [ U 145 WU | =IN"20-2UZ% MR LA,
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Especiulidades

"+ Comerciales Ciudad de México, a 03 de abril de 2024
1t “-Reyes

INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL CONSUMO DE LOS TRABAJADORES
PRESENTE.

NUMERAL IV.1
INCISO 1)

ANEXO 13
PROPUESTA ECONOMICA

ESPECIALIDADES COMERCIALES REYES, S.A. DE C.V.

CANAL DE OHTENCO NO. 70, COLONIA SAN FRANCISCO XICALTONGO,
ALCALDIA IZTACALCO, C.P. 08230 CIUDAD DE MEXICO
TELEFONO 55-65526290 RFC ECR920903K97
licitaciones@especialidadescomercialesreyes.com
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“CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS
y s COMEDORES DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA”,
Especialidades
*77 . Comerciales
" Reyes

INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL CONSUMO DE LOS TRABAJADORES
PRESENTE.

Ciudad de México, a 03 de abril de 2024

ANEXO 13
FORMATO DE PRESENTACION DE LA PROPUESTA ECONOMICA

L.C. JOSE DIAZ PINEDA EN MI CARACTER DE APODERADO GENERAL DE LA EMPRESA ESPECIALIDADES
COMERCIALES REYES, SA DE CV, SEGUN SE ACREDITA EN EL TESTIMONIO NOTARIAL O INSTRUMENTO JURIDICO
NO. 16,939 DE FECHA 23 DE FEBRERO DE 2015 OTORGADO ANTE EL NOTARIO PUBLICO NO. 142 DE LA CIUDAD DE
TLALNEPANTLA DE BAZ, ESTADO DE MEXICO, CON RELACION A LA LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL
No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024 PARA LA “CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL
PERSONAL EN LOS COMEDORES DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA”, A NOMBRE
DE MIREPRESENTADA PRESENTO LA SIGUIENTE PROPUESTA ECONOMICA, MISMA QUE DETALLO A CONTINUACION:

SERVICIO DE COMIDAS ANUAL
Cantidad Cantidad e i - Monto minimo Monto maximo
COMIDA minima méxima | Precio unitario / Comida total fotal
25,480 63,700 $149.00 $3,796,520.00 $9,491,300.00
SUBTOTAL $3,796,520.00 $9,491,300.00
IVA $607,443.20 $1,518,608.00
TOTAL $4,403,963.20 $11,009,908.00

Importe maximo total IVA incluido: Once millones nueve mil novecientos ocho pesos 00/100 M.N.

Los precios son en moneda nacional

Los precios permaneceran fijos e inalterables durante la vigencia del contrato y en ningtn caso procederan ajustes durante la
vigencia del contrato.

Vigencia de la cotizacion: por el resto del ejercicio fiscal 2024.

Con la presente, a nombre de mi representada, manifiesto bajo protesta de decir verdad, lo siguiente:

1. La conformidad de mi representada a las condiciones de pago establecidas en la citada convocatoria.

2. Su aceptacion para que, en caso de alguna suspension del procedimiento por parte de la Secretaria de la Funcion
Publica, la propuesta permanezca vigente hasta en tanto quede sin efecto la suspension.

3. Su aceptacion para que la convocante, en términos de lo establecido en el inciso F. del numeral VI.1. CRITERIOS DE
EVALUACION QUE SE APLICARAN A LAS PROPOSICIONES de la convocatoria, de ser el caso realice las
correcciones a los errores aritméticos que pudieran detectarse en su propuesta, siempre y cuando ésta no afecte precios
unitarios. Y que de no estar de acuerdo contara con 24 horas posteriores al fallo para comunicarlo por escrito a la
Convocante, a fin de que ésta proceda, conforme a lo establecido en el segundo parrafo del articulo 46 de La Ley.

PROTESTG, LO NECESZRIO
ATENTAMENTE

ESPECIALIDADES COMERCIALES REYES, S.A. DE C.V.

CANAL DE OHTENCO NO. 70, COLONIA SAN FRANCISCO XICALTONGO,
ALCALDIA IZTACALCO, C.P. 08230 CIUDAD DE MEXICO
TELEFONO 55-65526290 RFC ECR920903K97
licitaciones@especialidadescomercialesreyes.com

ECO0002
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ANEXO 13

PROPUESTA ECONOMICA
CIUDAD DE MEXICO, A 03 DE ABRIL DE 2024

INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL CONSUMO DE LOS TRABAJADORES (INSTITUTO
FONACOT)

LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024
“CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS
COMEDORES DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA"

PRESENTE.

RAMON GALVEZ MAYOL, REPRESENTANTE LEGAL de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE
C.V. manifiesto BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD, que los datos agui asentados, son ciertos y
han sido debidamente verificados, asi como que manifiesto mi interés en participar y que cuento
con facultades suficientes para comprometerme vy suscribir las PROPOSICIONES en la presente
LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL, a nombre y representacién de GRUPO
GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V.

De conformidad con lo indicado en el ANEXO 13 de la Convocatoria, se cotiza lo siguiente:

) ANEXO 12
“CARACTERISTICAS TECNICAS DEL SERVICIO".

A. SERVICIO A CONTRATAR:

El Instituto FONACOT requieren contratar el "Servicio de Alimentacién para el Personal en los Comedores de las
sedes de Insurgentes sur y Plaza de la Republica”.

B. VIGENCIA DEL SERVICIO Y CONTRATO:

A partir del dia habil siguiente a la notificacién del fallo y hasta el 31 de diciembre de 2024.

C. ADMINISTRADOR DEL CONTRATO:

El Administrador del contrato sera la Lic. Jazmin Garcia Judrez, Subdirectora General de Administracion del
Instituto FONACOT, a través del Director de Recursos Humanos, Lic. Gerardo Vicente Villegas Cedillo, quien sera el

encargado de la supervision y vigilancia del servicio.

D. LUGAR DE PRESTACION DEL SERVICIO:

¢« COMEDOR Insurgentes sur: Av. Insurgentes Sur 452, 6° piso, Col. Roma Sur, C.P. 06760, Demarcacion
Territorial Cuauhtémoc, Ciudad de México.

e« COMEDOR Plaza de la Republica: Plaza de la Republica No. 32, 10° piso, Col. Tabacalera, CP. 06030,
Demarcacion Territorial Cuauhtémoc, Ciudad de México.

E. SERVICIOS REQUERIDOS:

Serv. Prom. @ Serv. Prom.

Concepto Horario Frecuencia Minimo Maximo
Anual Anual

Comida 13:00 horas - 16:00 :
Lunes - Viernes

Insurgentes horas
Comida Plaza de la 13:00 horas = 16:00 | SRS =ATiEaS #5480 63.700 4
Repliblica horas
GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, SA. DE CV.
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Para el comedor de Plaza de la Repliblica, el Instituto FONACOT definira a GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A.
DE C.V,, en caso de resultar adjudicado, |la forma en que prestara el servicio, que podrd ser: preparacion de
alimentos en la sede de Insurgentes (comida), comida box lunch o el servicio de entrega de comida, toda vez que
el inmueble referido (Plaza de la RepUblica) no cuenta con instalaciones para la preparacion de alimentos por lo que
deberan ser transportados de la propia cocina central o de la sede de Insurgentes.

El servicio debera estar disponible. sin excepcion, todos los dias habiles del afo, durante la vigencia del servicio
establecida en el inciso B. VIGENCIA DEL SERVICIO Y CONTRATO, salvo que el Instituto FONACOT, a través del
administrador del contrato, o la persona que éstos designen, notifiquen la suspensién del servicio por escrito, via
correo electronico, al encargado del servicio por parte de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso
de resultar adjudicado, con 24 horas de anticipacidn al dia en que no se dara servicio.

GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V,, en caso de resultar adjudicado, deberd considerar y tomar las
previsiones necesarias para cualquier cambio de domicilio en la prestacidén del servicio, dicha modificacién sera
notificada por escrito al encargado del servicio por parte GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., como el
licitante que resulte adjudicado, con diez dias habiles de anticipacion al cambio de domicilio.

* En caso de cambio de domicilio, remodelacion, mantenimiento a las instalaciones o equipo del comedor, o
cualquier otro impedimento para brindar el servicio, GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en
caso de resultar adjudicado, deberd proporcionar el servicio de box lunch para comida, situacién que sera
notificada por el Instituto FONACOT por escrito, via correo electrénico, con 48 horas de anticipacion.

F. VISITA A LAS INSTALACIONES DE LA CONVOCANTE

GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., realizé visita a las instalaciones de la Convocante, para verificar el
equipo y utensilios con los que cuenta el Instituto FONACOT para la prestacién del servicio, el dia 22 de marzo de
2024, a las 10:00 horas en el comedor de las Oficinas Centrales del Instituto FONACOT, ubicadas en Av.
Insurgentes Sur, No. 452, piso 6° Col. Roma Sur, Demarcacién territorial Cuauhtémoc, C.P. 06760, una vez
concluida esta visita se trasladaran al comedor del Edificio de las Oficinas Sede Alterna ubicadas en Plaza de la
Republica No. 32, Piso 10°, Col. Tabacalera, Demarcacién Territorial Cuauhtémoc, C.P. 06030, ambos domicilios en la
Ciudad de México.

La visita la atendié el Lic. José Angel Sanabria Beltran, en la ext. 7114, la representante de GRUPO GASTRONOMICO
GALVEZ, S.A. DE C.V., llevé identificacion oficial para su acceso.

G. DESCRIPCION DEL SERVICIO: CONFORMACION DE MENUS
a. COMIDA

Elementos que deberan estar disponibles:

Sopa liquida
Sopa seca
Plato fuerte

Pan y tortilla

Frijoles
Fruta fresca de temporada y verdura
Postre

Agua de frutas frescas
Salsa, limones, cilantro y cebolla

GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, SA DECV.
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Caracteristicas de cada racidn o platillo serd como se indica:

[2¥-Xe{[o] Vo)
PLATILLO

Sopa liguida (sopa,
caldosa, consomé
o crema)

Sopa seca

Plato fuerte

Pany tortilla

CARACTERISTICAS CONTENIDO NETO

1. Sopas de leguminosas, o

2. Caldos y consomeés mixtos de verduras, con o sin
carne de res, pollo o pescado, o

3. Cremas de leguminosas o verduras

Minimo 200 ml. con 120 gr. de
alimento cocido y drenado y 80
ml. de sopa caldosa.

1. Arroz, o
2. Verdurasal vapor, o Minimo 120 gr. cocido o guisado.
3. Spaghetti, tallarin o cualquier otra pasta.

Minimo 150 gr. de carne (peso
Cuisado a base de carne de res, pollo, cerdo, pescado | cocido neto, sin hueso ni piel y
o verdura, siempre con vegetales, como parte del drenado, carne magra) los
platillo o en guarnicién de ensalada. vegetales son adicionales al peso
anterior.

60 gr. aproximadamente por
persona de solo una de las dos
opciones.

1. Bolillo blancoio integral o
2. Tortilla de maiz

Frijoles Guisados o cocidos, con o sin embutidos TS SO (PR aicuRee
y drenado)

Fruta fresca de
temperaday
verduras

Postre

Agua de frutas
frescas

Salsa, limones,
cebolla, cilantro,
dos tipos de
aderezo, aceite y
vinagre

1. Dos opciones de fruta fresca de temporada, Minimo 150 gr. (peso neto), d
2. Dos opciones de vegetales frescos o cocidos cada una de las opciones

Postres como gelatina de agua o leche, fruta en
almibar natural o enlatada, dulce empaquetado,
arroz con leche, entre otros

Minimo 120 gr. con 60 gr. de peso
drenado

Preparadas a partir de fruta fresca de temporada (no

A libre demanda del comensal
concentrado)

1. Salsa preparada a base de vegetales y chiles frescos
0 Secos siempre

2. Limones frescos (lavados y desinfectados) y
partidos en mitades siempre A libre demanda del comensal
3. Cebolla y cilantro.

4. Los dos aderezos, aceite y vinagre siempre
deberdn ofrecerse en la barra

b. COMIDA BOX LUNCH:

A
GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, SA.DECV. ‘é %
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Comida Contenido Neto
Sopa seca Minimo 120 gr. cocido o guisado.

Minimo 150 gr. de carne (peso cocido neto, sin hueso ni piel y
drenado, carne magra) los vegetales son adicionales al peso
anterior.

Plato fuerte

Pan y tortilla 60 gr. aproximadamente por persona de solo una de Ias dos
opciones.
Minimo 100 gr. (peso cocido neto y drenado)
Postre Minimo 120 gr. con 60 gr. de peso drenado

Botella de agua de frutas.

NOTAS:

1. Para el servicio de comida, debera haber opciones adicionales al servicio que el
comensal podré elegir (cada opcidn se ofrecera de dos a tres veces por semana y podran ser intercaladas);

a) Carne Asada: carne magra minimo 150 gr. peso cocido neto, sin hueso y drenado o
b) Pechuga de Pollo a la Plancha: sin hueso ni piel minimo 150 gr. peso neto cocido o
c) Ensalada de atin: minimo 150 gr., peso neto y drenado

2; Todas las opciones se servirdn acompanados de una guarnicién de verduras al
vapor o ensalada de verdura fresca.

3. GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V, como el licitante debera considerar en la planeacién de los
menus la variedad de los platillos y sélo podra incluir por semana:

a) Unavez carne de cerdo y dos veces de res magra.

b) Dos veces carne de aves sin piel y una vez pescado (de las especies cazén, blanco de Nilo, o tilapia).
¢) Una vez guisado de vegetales rellenos.

d) Una vez antojitos mexicanos.

4, Queda prohibido suministrar platillos terminados con carnes, pescados y huevo crudos, incluyendo
aderezos, salsas y marinados.

5, GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, cocinara con sal fina (sal
de mesa).

6. Las sopas liquidas nunca podran servirse con los mismos cereales de |la sopa seca, como la de pasta o arroz.

T Las salsas deberdn prepararse diariamente y desecharse los sobrantes al final del dia.

8. Se deberd contar con pan blanco y/o integral (una pieza por comensal), en

presentacion individual, se adquirirdn el mismo dia del servicio y se suministrardn en bolsa de polietileno o de
celofan. El pan sobrante del dia debera desecharse.

9. Las tortillas de maiz se adquirirdn el mismo dia del servicio y se suministrardn siempre calientes. Las tortillas
sobrantes del dia deberan desecharse.

10. La leche pasteurizada que se utilice como bebida o para preparar otras bebidas y platillos debera contener
grasa butirica, ya sea entera, descremada o parcialmente descremada, nunca grasa de origen vegetal.

n. La leche y todos los productos lacteos (queso, mantequilla, yogurt, jocoque, crema, requesdn, entre otros),
deberan estar procesados a partir de leche pasteurizada, lo cual serd demostrable en la etiqueta que ostente,
aun en productos suministrados en presentaciones industriales.

GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, SA DE CV.
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12, El agua destinada para el consumo humano deberd ser de filtro, de la cual se tendran que presentar el

resultado en hoja membretada el analisis microbiolégico y bitacora de cloro libre residual mensualmente. Para
la preparacion de agua de sabor sélo se utilizaréan frutas frescas naturales y azucar, estas bebidas deberan ser
variadas siempre y no podrdn repetirse en el lapso de una misma semana por cada tiempo de comida. No se
permitirad el uso de concentrados a base de colorantes, saborizantes y edulcorantes artificiales. No se permitira la
preparacion de las bebidas en botes destinados para el almacenamiento temporal de basura. El agua debera
servirse en jarras colocadas en las mesas. En caso de que algin comensal requiera agua sin azucar, deberan
ofrecer agua natural apta para consumo humano en un recipiente.

13. Todos los sobrantes de comida preparada deberdn desecharse o retirarse del establecimiento al término
del dia y no podran reutilizarse, reciclarse o aprovecharse de un dia para otro, ni permanecer en las instalaciones,
lo cual podra ser supervisado en cualquier momento por personal designado por el Instituto FONACOT. Los
alimentos no podran ser exhibidos por mas de cuatro horas, aun bajo control de temperaturas.

14. Menls de emergencia. — En caso de contingencias, tales como no contar con energia eléctrica, gas o
suministro de agua, etcétera, GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, SA. DE CV. como el licitante adjudicado
debera presentar cinco ments ciclicos en la propuesta técnica, que puedan prepararse en las instalaciones
del Instituto FONACOT o en su propia cocina central y transportarlos a dicho inmueble, asi como el catdlogo de
recetas estandar de cada uno de los platillos y bebidas que los integren, el cual debe incluir el cédlculo nutricional
de cada uno. Asimismo, deberd contar siempre con recipientes con caracteristicas adecuadas para la entrega de
comidas individuales, mismos que seran acordados y autorizados por el Administrador del Contrato, previo a su
entrega.

15. GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., garantizara comida suficiente para brindar el servicio, de
conformidad con los minimos y maximos de racion que se indican, de tal suerte que nunca habrd que hacer uso
de menUs de emergencia por desabasto, falta de planeacién, de organizacién o cualguier otro imputable al
licitante.

16. El menu deberd enlistarse diariamente, mediante un pizarrén o alglin otro medio que permita dar a
conocer a los comensales la oferta de alimentos al llegar al comedor, asimismo, se ajustaran a los menus que se
programen.

17. El administrador del contrato o, en su caso el servidor publico que éste designe, revisara el menu semanal
propuesto por GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, y podré realizar
modificaciones, si resulta necesario. En este caso, el administrador del contrato deberd notificar dicha
modificacién al encargado del servicio por parte de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso
de resultar adjudicado, por escrito y via correo electréonico a mas tardar el dia jueves de la semana inmediata
anterior a la que se pretenda realizar el cambio.

a. MARCAS SUGERIDAS

GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, podra considerar las siguientes
marcas o alguna otra igual o mayor calidad, para la prestacién del servicio de comedor, las cuales podran ser
supervisadas en cualquier momento por la persona que designe el administrador del contrato. Los productos
deberan presentar fecha de caducidad, lote de elaboracién, tabla nutricional, contenido neto o masa drenada, asi
como sellos de advertencia o leyenda de edulcorantes. Bajo ninguna circunstancia, se recibiran productos lacteos o
sus derivados a granel, ya que pudiera resultar perjudicial para la salud.

ABARROTES

N° DESCRIPCION ; MARCA SUGERIDA
! s Capullo, Mazola, Nutrioli Maravilla, Ave, 123, Kartamus o
1 Aceite de maiz o soya %) | e
Similar
2  Aceite de olivo puro virgen |barra, Carbonel, Borges o Similar

Aderezo

GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, SA DECV.
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4 Adobo listo para usar Knorr, Don Pancho, La Costena, Criollo o Similar

Arroz tipo Morelos Morelos, Sos, Verde Valle, Abeto, Merced, o Similar

6  Atede membrillo empacado Mor_elnano. Escudo De Marelia, Flor De Morelia, Guayeco o
Similar
7

8 Avena Quaker, 3 Minutos, Campo Florido, Criollo o Similar

n Azldcar morena A Granel

10  Azucar refinada A Granel

Bebida con pulpa de fruta Jumex, Florida, Del Valle o Similar

12  Botella de agua de frutas de 600 ml. | Bonafont, E-Pura, Ciel o Similar

13 | Café de grano molido Garat, Legal, Marino, Portales, Internacional o Similar

14 Canela entera en raja A Granel
Carne seca (machaca) La Cabana, Tia Lencha, Supremas o Similar
16  Cereal industrializado Kellogg's, Nestlg, Quaker o Similar

gicrarl1 iIi;lrerte, Del Monte, Herdez, Costefia, Clemente Jaques o

18 Chile chipotle Del Fuertg, C_ostena, Herdez, San Marcos, Morena, Del
Monte o Similar

20 Chile piguin molido A Granel

21 [Chiles en vinagre en rajas L._a C_ostena, Herdez, Del Monte, San Marcos, Morena o
Similar

22 Chiles largos San Marcos, Herdez, La Costena o Similar

Chocolate en barra Carlos V, Ibarra. Abuelita o Similar

24 Cocoa en lata Hershey's, Nesquik, Chaco Milk o Similar

25 | Consomé de pollo en polvo K'no.rr Suiza, Dona Blanca, Maggi, Riko Pollo, Costefia o
Similar

26 Espagueti de semola de trigo. La Moderna, Italpasta, Barilla o Similar

Extracto de vainilla liquido Pasa, Castels, Deiman o Similar

28 Fécula de maiz lista para preparar Maizena, La Perla, Tres Estrellas, Koci o Similar
atole de sabores

29 |Fécula de maiz natural Maizena, La Perla, Tres Estrellas, Koci o Similar

30 Flan en polvo D “Gari, Pronto, Jello, Koci o Similar

32  Frijol negro o bayo Marelos, Verde Valle, Abeto, Merced o Similar

Frutas en almibar

34 Galletas

35 | Gelatina en polvo

36 Grano de elote dorado

Harina de trigo en paquetes de 1 kgr.

Harina para tamal nixtamalizada
fresca A

Hierbas de olor

Hoja de totomoxtle seca para
tamales

H

Costena, Herdez, Pasiega Clemente Jaques, Astral o Similar

Marian, Gaby, Macma , Gamesa o Similar

D “Gari, Jello, Pronto, Koci o Similar

La Costena, Herdez, Clemente Jaques, Del Monte o Similar

Tres Estrellas, Moderna, Quaker o Similar

A Granel De Moalino

A Granel

A Granel
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tierra ni excremento

42 ' Jugo individual de fruta de 200 ml. Del Valle, Jumex, Ades o Similar

44 | Manteca Inea, Capital, Lucha o Similar

46 | Mole dulce en pasta Sahta Monica, Don Pancho, Dofia Maria, Criollo'o Similar
48 | Nuez moscada en frasco Mc Cormick, Mauri, Islands, Catarinos, Pice, Criolllo o Similar
50 || Pasitas negras de uva Catarinos, San Lazaro, Member °S Mark o Similar

52 | Pimienta negra molida A Granel

54 [Sal de mesa yodaday fluorurada Elefante, Cisne, La Fina Fragata o Similar

56 | Sazonador liquido Maggi, Bauvril, Carne Roja o Similar

58 | Sopa de pasta de |etras L.a Moderna, Italpasta, Barilla o Similar

60 |Sopa de pasta municion La Moderna, Italpasta, Barilla o Similar

62 |Sopa de pasta rueditas L.a Moderna, Italpasta, Barilla o Similar

64 Sustituto de Azlcar Splenda, Canderel, Stevia o Similar
i::gltum HEICHERna B POl Er Coffee Mate, Lautrec, Member 'S Mark o Similar
66 | Tallarin de sémola de trigo La Moderna. Italpasta, Barilla o Similar

67 |Tortilla de harina de trigo Tia Rosa, Bimbo, Wonder o Similar

68 | Tostadas de harina de maiz Milpa Real, Rancherita, Sanissimo o Similar

m Vinagre blanco

70 [Vinagre manzana

Barrilito, Clemente Jacques, Costena o Similar

Barrilito, Clemente Jacgues, Costena o Similar

PRODUCTOS PANIFICADOS
N° DESCRIPCION MARCA SUGERIDA

Bollos para hamburguesas Bimbo, Wonder o Great Value o Similar

72 ||Medias noches para hot dogs Bimbo, Wonder o Great Value o Similar

Pan blanco bolillo pieza 60 gr.
envueltos individualmente

74 | Pan molido Bimbo, Wonder, Great Value o Similar

73 Sin Marca

Tortilla de maiz paquetes de 60 gr. ’
< Pl Sin Marca
envueltos individualmente d
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PRODUCTOS LACTEOS Y EMBUTIDOS

N° DESCRIPCION MARCA SUGERIDA
77 Crema batida Chantilly, Lincon, Reddi Wip o Similar
79 Jamon tipo york Fud, Zwan, San Rafael, Sabori, Alpino

| 80 [Jaménvirginia  |Fud,Zawn, San Rafael, Alpino, Sabori o Similar

Leche pasteurizada, entera o

8] descremada o parcialmente Alpura, Lala, San Marcos, Santa Clara o Similar
descremada
Mantequilla sin sal Iberia, Gloria, Rancherita, Lala, Chalco o Similar
83 Queso chihuahua Menonita, Alpura La Villita, Lala, Caperucita o Similar

Ig?rlfi.lgrlpura. La Villita, Volcanes, Del Abuelo, Caperucita o

85 ||Queso panela l;iar:i,[/a:\rlpura, La Villita, Los Volcanes Del Abuelo Caperucita o

m Queso parmesano rallado Kraft, Delicias, Sargento o Similar

Queso tipo americano rebanado y
87 L
empacado individualmente

89 Salchicha Viena de pavo Fud, Zwan, Alpino, Sabori, San Rafael o Similar

E 2 e haa Sl el s :il}l-rcwjillap?rma' Zwan, La Montafnesa, San Rafael, Saborio

) I’i’frg“rt DaLge s I e o N ity AlpU e NestielLalal Danoneosimiiar

Yogurt individual de frutas para
beber de 250 ml.

Kraft, Biolac, Chipilo, Castell o Similar

Yoplait, Danone, Lala o Similar

NOTAS:

* Las Carnes y Aves frescas provendran de rastros y obradores con certificacion TIF (Tipo Inspeccién Federal),

mostrando evidencia impresa en la etiqueta o factura del proveedor.

e La leche y los productos lacteos serdn procesados a partir de leche pasteurizada, mostrando evidencia
impresa en la etiqueta. No se utilizardn grasas vegetales hidrogenadas como las margarinas o

minarinas.

* Todos los productos envasados cumplirdn con lo dispuesto en la Norma Oficial Mexicana Norma Oficial
Mexicana NOM-002-SCFI-2011 "Productos preenvasados-Contenido neto-Tolerancias y métodos de

verificacion”, publicada en el Diario Oficial de la Federacidon el dia 10 de agosto de 2012.
H. OBLIGACIONES DEL LICITANTE

1. DELOS MENUS

1. GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., deberad presentar en su propuesta técnica, cinco
semanas de menus ciclicos, con el catalogo de recetas estandar de cada uno de los platillos y bebidas
que los integren, el cual debe incluir el calculo nutricional de cada uno para su revision por la persona
destinada por parte del Instituto FONACOT, los cuales en caso de resultar ganador se obliga a respetar

los menus solicitados durante la vigencia del contrato.
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2. GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, debera acreditar en
suU propuesta técnica, que cuenta con una persona con licenciatura en nutricion o carrera a fin, lo cual
acreditara con la cédula profesional y curriculo vitae, que cuenta con experiencia de un afo como
minimo, en el ramo de alimentos, misma que serd la encargada de supervisar, que los platillos y
raciones reunan el aporte kilo caldrico determinados en el presente anexo, asi como la variedad,
equilibrio y suficiencia.

¢ El menu deberd aportar la energia y los nutrimentos suficientes y adecuados para cubrir las
recomendaciones diarias, de acuerdo a la actividad que desempefia el personal al que esta
dirigida la prestacién del servicio.

e El total de esta energia deberd obtenerse de las proteinas, lipidos e hidratos de carbono en las
proporciones que se indican a continuacién, con la finalidad de garantizar el equilibrio adecuado
en la dieta:

HIDRATOS DE ENERGIA
CARBONO TOTAL

PROTEINAS | LIPIDOS

e Esta distribucion de macro nutrimentos es de acuerdo a la NOM-043-SSA2-2012 "Servicios basicos
de salud. Promocién y educacién para la salud en materia alimentaria. Criterios para brindar
orientacion”, refiere sobre el plato de buen comer, sin tener un requerimiento energético total por
dia ya que esto depende del estado fisico de los colaboradores vy a las actividades o funciones de
cada uno de ellos. El total de kcal. es con base al requerimiento de la poblacién promedio, mujeres
1800 y hombres 2000 kcal/dia, debiendo tener cada menu por tiempo de comida, un aporte de
700 kcal. que equivalen el 38.8% periddico del requerimiento total.

2. DE LOS ALIMENTOS
l. MATERIAS PRIMAS

A. Todas las materias primas que se utilicen en la prestacion del servicio, deben estar en buen estado,
frescas, libres de materia extrafia o sustancias que puedan causar dafio a la salud, con la fecha de
caducidad o de consumo siempre vigente.

B. Todos los alimentos frescos considerados potencialmente peligrosos, tales como la carne y
derivados, aves y derivados, pescados, leche y productos lacteos, huevo, asi como frutas y verduras
frescas, deberan inspeccionarse antes de introducirlos al establecimiento, el encargado del
comedor por parte GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., como el licitante que resulte
adjudicado y el encargado del comedor por parte de la convocante, de acuerdo a sus
caracteristicas sensoriales u organolépticas como son: color, olor, textura, a fin de aceptar o
rechazar aquellos que presenten caracteristicas indeseables, tales como mohos, coloracién o
materia extrafia, manchas, magulladuras o mal olor, rastros de la presencia de insectos o roedores,
como se indica en el punto 5.6 (Control de Materias Primas) de la NOM-251-SSA1-2009 (Practicas
de Higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios).

C. Asimismo, se deberd corroborar que las temperaturas internas de todos estos alimentos a
excepcion del huevo entero, frutas y verduras frescas sea de 4 °C maximo para los productos
frescos y de -18 °C para los congelados. Los alimentos congelados no deberdan mostrar signos de
descongelaciéon o recongelacidon. Los productos que se reciban enhielados no deberan estar en
contacto directo con el hielo.

D. GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, debera presentar
semanalmente el comprobante (nota de remisién, recibo, factura desglosada, etc), de registro de
recepcion de insumos, teniendo en cuenta los atributos sensoriales de los alimentos y el registro

de la toma de temperatura interna de los productos considerados potencialmente peligros

el momento de la recepcidn. A este documento se le denominarda Formato de Contr
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Recepcidn y se utilizard diariamente en el momento en que los alimentos potencialmente
peligrosos llegan al establecimiento, anotando el nombre del proveedor, del producto, la fecha de
recepcion, la temperatura interna del alimento, los atributos sensoriales u organolépticos
observados (color, olor, consistencia, textura, apariencia) y la indicacién de aceptacién o rechazo,
segun lo observado en la inspeccién, y en el caso de rechazo, las acciones tomadas con el
productoy el proveedor y su sustitucién inmediata.

E. GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, debera verificar
los envases de los alimentos, a fin de asegurar su integridad y limpieza. No se permitira la
introduccién al establecimiento de cajas de cartén corrugado, huacales, arpillas y costales, de
conformidad con las disposiciones sanitarias vigentes en la materia. Las frutas y las verduras, las
carnes, aves, y pescados, asi como frijol, arroz, azucar, chiles secos, flor de Jamaica y otros
productos a granel, se recibirdn en bolsas de plastico.

F. Las bebidas embotelladas o envasadas no presentardn materia extrafia en su interior; en el caso de
las corcholatas y/o tapas no estaran oxidadas ni violadas.

g. Los granos, harinas y otros productos secos se rechazardn cuando éstos presenten moho,
coloraciones no propias del producto y/o evidencia de plagas, asi como de materia extrafa. Los
productos enlatados no presentardn abolladuras mayores a lo marcado en la NOM-251-SSA1-2009,
“Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.”
Caracteristicas para la aceptacién o rechazo, y seran rechazadas las latas que presenten
abombamiento o corrosién.

H. El Instituto FONACOT se reserva el derecho de rechazar las materias primas en el momento de la
recepcion, si en la supervision corrobora que las caracteristicas sensoriales u organolépticas de las
mismas no son conforme a las disposiciones establecidas en las normas citadas y anteriormente
descritas.

|. GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, se encargara de
verificar los vehiculos de transporte de su proveedor de materias primas y corroborara que
cumplan con las disposiciones sanitarias establecidas en las normas oficiales mexicanas Y normas
mexicanas citadas, es decir, que el drea que esté en contacto con los alimentos esté limpia y que
no muestre rastros de presencia de plagas o moho. Verificarda también que el vehiculo que
transporte alimentos no transporte productos quimicos, plantas, animales u otros articulos que
puedan ser una fuente de contaminacion de los alimentos. El Instituto FONACOT se reserva el
derecho de rechazar mercancia en el momento de la recepcién, si en la supervisién corrobora que
no se cumplen dichas disposiciones.

Il. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS SECOS

A. Todos los alimentos secos deberdn almacenarse en los anaqueles, alacenas y estantes dispuestos
para dicho fin, acomodados conforme al sistema PEPS (primeras entradas — primeras salidas)
para garantizar su adecuada rotacion, poniendo especial énfasis en las fechas de caducidad o de
consumo preferente. No se permite colocar productos en contacto directo con el piso, ni el uso
de tarimas de madera.

B. Los alimentos se almacenardn en recipientes limpios, de superficie lisa y material inerte, en buen
estado y que cuenten con tapadera. Eliminar las cajas de cartén corrugado, huacales, arpillas y
costales.

C. El drea de almacenamiento de productos secos deberd permanecer limpia y libre de materia
extrana, fauna nociva, mascotas y articulos personales de los empleados.

lll. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS EN REFRIGERADORES Y CONGELADORES.

a) Todos los alimentos considerados potencialmente peligrosos deberdn estar almacenados en
refrigeracidn o congelacién para su mejor conservacion.

b) Para efectos de estos servicios, se requiere del manejo de alimentos frescos refrigerados y no
congelados a excepcién hecha de los helados, nieves, paletas heladas, y pescados. Sélo se
permitira la utilizacién de alimentos congelados para la preparacién de comidas especiales para
situaciones de emergencia o de otros productos que por su naturaleza se conservan mejor
aungue la descongelacion sélo podra realizarse por los métodos seguros que establece la
normatividad vigente en la materia: coccion directa en agua, en horno convencional o en horpo
de microondas, descongelacion en refrigerador o al chorro del agua corriente, a una temper
maxima de 20°C por no mas de dos horas, evitando estancamientos. Queda estrictam
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prohibido descongelar a temperatura ambiente o por inmersion de los alimentos en agua
caliente o fria.

c) Los equipos para la refrigeracién deberdn mantenerse a una temperatura entre los O y 2 °C para
que la temperatura interna de los alimentos esté a no mas de 4°C, llevar registro de temperaturas
de equipos y de alimentos representativos al abrir, al cambio de turno y al finalizar la jornada.
GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V,, como el licitante que resulte adjudicado deberd
conservar los registros mensualmente y propondra los formatos de registro.

d) Los equipos para la congelacién deberdn mantenerse a una temperatura entre los -20 y -22 °C para
que la temperatura interna de los alimentos esté a no mas de -18°C, llevar registro de
temperaturas de equipos y de alimentos representativos al abrir, al cambio de turno y al finalizar
la jornada. GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, SA. DE CV, como el licitante que resulte
adjudicado debera conservar los registros mensualmente y propondra los formatos de registro.

e) Los alimentos se almacenardn en recipientes limpios, de superficie lisa y material inerte, en buen
estado y que cuenten con tapadera.

f) Los alimentos crudos deberdn colocarse en envases limpios y tapados en la parte inferior de los
equipos y los alimentos cocidos o listos para su consumo en la parte superior para evitar
contaminacidn cruzada por escurrimientos.

g) Los equipos de refrigeracién y congelacién deberdn permanecer limpios y ordenados, libres de
o6xido, materia extrafia y fauna nociva, contar con termdmetro adecuado y en buen
funcionamiento, desde el primer dia habil de vigencia del contrato.

IV. BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE EN EL SERVICIO

Todo el personal que maneje alimentos deberd observar los siguientes puntos:

a) Lassalsas, aderezos, cremas, sustitutos de crema, jaleas, mermeladas, miel, mantequilla y otros
alimentos que se envasan en porciones individuales, deberdn conservarse siguiendo las
recomendaciones del fabricante y desecharse una vez abiertas.

b) Losalimentos preparados, exhibidos y conservados en mesas calientes o bafios maria, deberan
mantenerse a una temperatura constante de por lo menos 60°C en todas sus partes, por no
mads de 4 horas y después desechar los sobrantes.

c) Los alimentos preparados, exhibidos y conservados en mesas frias o bafios de hielo, deberéan
mantenerse a una temperatura constante de no mas de 7° C en todas sus partes, por no mas
de 4 horas y después desechar los sobrantes, con excepcidn de las salsas, aderezos, ensaladas
y frutas frescas recién preparadas, mismos que no podran permanecer por mas de dos horas
en exhibicidén a una temperatura superior de 7°C.

d) La exhibicién de alimentos preparados sélo deberd hacerse en recipientes cubiertos, asi como
en vitrinas limpias y desinfectadas.

e) Los utensilios de servicio estardn limpios y desinfectados.

f) Las superficies de las mesas se deberan limpiar después de cada servicio, asi como lavarse y
desinfectarse al finalizar cada turno de alimentacion.

g) Todos los equipos y utensilios de servicio propiedad GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE
CV. como el licitante que resulte adjudicado entrardn a las instalaciones del Instituto
FONACOT a través del drea de seguridad, mediante una relacién que incluya marca, modelo y
descripcién de cada uno de ellos.

V. MUESTRAS DE RETENCION

A GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V,,
en caso de resultar adjudicado, a través del encargado del comedor conservara una muestra
de 250 gramos de cada platillo que elabore, conservando dichas muestras identificadas con
nombre y fecha de elaboracién y firma del personal designado por el Instituto FONACOT,
manteniéndolas en refrigeracidn durante 72 horas; dichas muestras se almacenaran en las
instalaciones del Instituto FONACOT, bajo el cuidado y responsabilidad GRUPO
GASTRONOMICO GALVEZ, SA. DE CV., como el licitante que resulte adjudicade. Su
transportacién y almacenamiento y costo correra por su cuenta, en caso de que se requiera
estudios de laboratorio.

B. En el caso de que se presente un brotis:
infeccion, intoxicacion o toxiinfeccidn, estas muestras se turnardan a un laboratorio acredi
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por la entidad mexicana de acreditacion (EMA) o de una autoridad competente elegida por el
Instituto FONACOT, para la realizacion del analisis microbioldgico correspondiente, a fin de
corroborar si el brote se origind por el consumo de alimentos o bebidas preparadas en el
servicio proporcionado por GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V, como el licitante que
resulte adjudicado o no. La transportacion y manejo correra por su cuenta.

C. En el caso de que se demuestre que el brote es
imputable al GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado,
sera causa suficiente de rescision del contrato.

VI. SUPERVISION DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO Y SEGUIMIENTO A LA CALIDAD SANITARIA.

A. GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, se
compromete a realizar analisis microbiolégico en algun laboratorio acreditado por la Entidad
Mexicana de Acreditacion (EMA), a muestras de alimentos elegidas al azar o todos los alimentos
que se consuman en el dia de la muestra, cuando menos de: aguas frescas, salsas, aderezos,
ensaladas, sopas, guisados y postres, asi como de las manos del personal que prepare los
alimentos que se sirven frescos (superficies vivas), y de tablas y cuchillos con que se cortan
alimentos listos para su consumo (superficies inertes). La seleccion de los alimentos a analizar
sera de comun acuerdo con la persona designada por el Instituto FONACOT y el muestreo se
efectuara en la presencia de esa misma persona.

B. Los resultados de los analisis microbiolégicos, deberdan presentarlos el primer mes del inicio del
contrato a la persona designada por el Instituto FONACOT a través del administrador del
contrato. El costo de dichos andlisis serd absorbido por el GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ,
S.A. DE C.V,, en caso de resultar adjudicado,

C. El Instituto FONACOT se reserva el derecho de realizar los analisis microbiolégicos a cualquier
alimento, bebida, superficie viva o superficie inerte, en cualquier momento que estime
necesario. Si en los resultados de algun alimento, bebida o superficie se identifica la presencia
de bacterias patdgenas, virus, pardsitos, hongos, sustancias quimicas o materia extrana no
propias del producto, o que la carga bacteriana estd fuera de los limites permitidos por la
legislacion sanitaria vigente en la materia, el costo de los anélisis serd cubierto por GRUPO
GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, v serd causa
suficiente para la rescisién del contrato.

3. PERSONAL

I. Personal minimo necesario por categoria para la prestacion del Servicio de Alimentacidén al Personal en los
Comedores del Instituto FONACOT:

PUESTO Insurgentes | L ozadela TOTAL
Republica

ENcARoAD0

COCINERO (A)

AYUDANTE i
GENERAL

SALONERO (A

COCHAMBRE

NOTA: Se podra efectuar el ajuste de personal de acuerdo con las necesidades de cada inmuehle

A}

mediante notificacidn por escrito del Administrador del Contrato, con por lo menos 10 dias h
previos al cambio correspondiente.
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. GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, debera acreditar la
intervencion de una persona con licenciatura en nutricion (debera presentar cédula profesional y cartas
de recomendacién de comedores donde haya laborado), para la elaboracion, disefio, célculo y validacion
de los menus y su aporte nutrimental (presentar en la Propuesta Técnica), a fin de garantizar que la dieta
sera adecuada, variada, completa, suficiente, equilibrada e inocua, senaldndola como parte de su plantilla
de empleados o por contrato de prestacién de servicios profesionales.

. GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, nombrard a un
encargado para cada uno de los comedores, el cual tendrda como funcién supervisar y atender las
solicitudes que se deriven de la operacién del servicio contratado, ademéas deberd contar con las
facultades suficientes para resolver cualquier problema inherente a la prestacién del servicio. Cada uno
de estos encargados deberdn contar con Licenciatura (copia simple de cédula profesional) o carta
pasante en Administracion de Empresas Turisticas y/o Gastronomia y/o al ramo de los alimentos, o
escolaridad minima de carrera técnica en Administracién de Empresas Turisticas y/o Gastronomia y/o al
ramo de los alimentos, asi como, experiencia de por lo menos un afo en el Manejo Higiénico de
Alimentos (debiendo comprobar documentalmente con una constancia laboral expedida por la empresa
relacionada en el ramo, curriculum vitae, cartas de recomendacién de comedores donde hayan laborado
y en su caso cedula profesional o certificado).

IV. GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, presentara al inicio del
contrato, en cada alta de personal y trimestralmente los resultados de los analisis clinicos practicados al
personal propuesto que participard en la prestacién del servicio y en los cuales demuestre que se
encuentran completamente sanos, de acuerdo con los estudios solicitados en el numeral 3.2 ESTADO DE
SALUD, fraccidén |l de este Anexo.

V. GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, deberd acreditar
mediante constancias el primer dia habil de la vigencia de la contratacién, que todo el personal que
recibe, almacena, prepara y sirve alimentos estara capacitado en el curso de 10 horas: Manejo Higiénico
de Alimentos, impartido por un instructor con registro vigente ante la Secretaria de Turismo (SECTUR).

VI. GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, debera presentar ante el
Instituto FONACOT, su programa de capacitacion que llevara a cabo durante la vigencia del contrato que
se celebre, establecida en el inciso B. VIGENCIA DEL SERVICIO ¥ CONTRATO, dentro de los primeros 5
dias habiles posteriores a la firma del mismo.

VIl. GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, debera presentar al
inicio del contrato y cuando haya nuevos ingresos todos los tramites relacionados al alta de sus
trabajadores ante el IMSS e INFONAVIT (en sentido positivo) y comprobantes vigentes de haber cubierto
en tiempo y forma dichas obligaciones.

VIll. GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, deberd informar al
encargado por parte del Instituto FONACOT de comedor, los movimientos de su personal (altas y bajas)
con una anticipacion de 48 horas previas al movimiento.

IX.  Por ningin motivo el personal que maneje alimentos y vajilla limpia, podra realizar actividades de limpieza
(intendencia) y manejo de dinero, ni viceversa. Se debera considerar en la plantilla, personal exclusivo que
se encargara de mantener escrupulosa limpieza en todo momento, en todas las areas (barra, cocina,
comedor, vestidores, almacén, oficina administrativa y/o cualquier otra drea de la que se haga uso.

X. El personal de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, que
labore en las instalaciones del Instituto FONACOT, estard en forma absoluta bajo su direccion y
dependencia, por lo que serd su patrén para todos los efectos legales a que haya lugar, en el marco de la
Ley Federal del Trabajo en vigor, comprometiéndose éste a responsabilizarse de cualquier reclamacion o
demanda de cardcter laboral en contra del Instituto FONACOT, por parte de sus trabajadores. El personal
contratado por GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, se
abstendrd en todo momento de solicitar o recibir cualquier tipo de propina, dadiva o remuneracion del
personal que haga uso de los servicios de alimentacion.

Xl. GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, podra ocupar las
instalaciones del Instituto FONACOT (oficina administrativa dentro de la cocina, el almacén, y el comedor)
diariamente durante 12 horas del dia, de 7:00 a 19:00 horas. Al término del servicio de comida, debera
realizar la limpieza del comedor, la cocina, los utensilios, méquinas, y en general de todas las areas que se
hayan utilizado.

XIl. En el caso de ausencias del personal GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V,, como el licitante que
resulte adjudicado, éste serd responsable de sustituir al personal faltante en un plazo méximo de 24 horas
con personal que haya demostrado previamente ser clinicamente sano y capacitado, presentam

comprobantes requeridos para realizar la actividad que |e sea asignada, informando en el momento

\

&
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cambio al encargado del comedor por parte del Instituto FONACOT, de lo contrario serd sujeto a las
sanciones establecidas.

Xll. El personal de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, debera
dirigirse con cortesia y respeto hacia los empleados del Instituto FONACOT.

XIV. El personal de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, que
ingrese a las instalaciones, deberd sujetarse en todo momento a las medidas de seguridad establecidas
en los inmuebles, asi a las practicas de higiene y sanidad en |a preparacién de alimentos de acuerdo a las
Normas Oficiales vigentes.

XV. GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, llevard acabo una
supervision mensual, a fin de garantizar la supervision y vigilancia del cumplimiento de las Normas
vigentes respecto del Manejo Higiénico de Alimentos y Normas aplicables, de la cual entregara al
Administrador del Contrato, de manera fisica y electrénica, un reporte detallado, durante los primeros
cinco dias habiles del mes inmediato siguiente. En caso de no entregar el reporte mencionado, GRUPO
GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, se hara acreedor a una
incidencia menor, establecida en el inciso K, del presente anexo técnico.

XVI. GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, no podra hacer uso de
los equipos de impresion y fotocopiado del Instituto FONACOT, por lo que toda la papeleria que requiera
(copias de reportes, menus, altas o bajas de personal o cualquier tipo de documentacion referente al
servicio) debera realizarse por cuenta del mismo.

XVII.GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, debera informar
diariamente al Administrador del Contrato y/o a la Subdireccién de Administracion de Talento Humano,
el total de servicios (comidas) otorgados para cotejo contra la lista de asistencia del Instituto FONACOT; y
debera entregar un reporte de control de comidas, de forma fisica al Administrador del contrato
debidamente firmado por el encargado de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de
resultar adjudicado, a fin de realizar la conciliacidn para efectos del pago de factura.

XVIll. GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, debera de utilizar el
elevador de carga (sede Insurgentes), si de alguna manera pretenda hacer uso de los elevadores de
cualquier inmueble del Instituto FONACOT (ambas sedes), necesariamente deberd contar con
contenedores especiales con ruedas para realizar los movimientos de los insumos, materiales o bienes
necesarios para la prestacion del servicio. En caso de dano a los elevadores, GRUPO GASTRONOMICO
GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, serad responsable de realizar las reparaciones o
adecuaciones correspondientes a los mismos.

3.1. PRESENTACION Y UNIFORME

I La presentacién de todo el personal de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V, en caso de
resultar adjudicado, debera ser pulcra:

. HOMBRES: Banado, afeitado, en caso de tener bigote recortado hasta la comisura de los labios, asi
como vestir ropa limpia, pelo corto y si lo usan largo, deberan mantenerlo sujeto y protegido con
cofia.

° MUJERES: Banada, vestir ropa limpia, pelo corto y si lo usan largo, deberdn mantenerlo sujeto y
protegido con cofia, sin maquillaje.

Il Las ufias deberdn estar limpias, recortadas al ras de las yemas de los dedos y sin esmalte, sin presencia de
hongos u otra enfermedad de la piel.
Ill.  Nose permitira el uso de joyeria u otro objeto ornamental en cara, orejas, cuello, manos ni brazos.
IV. Todo el personal debera utilizar uniforme limpio y completo:
. Pantalon blanco o negro (para hombre y mujer),
. Camisa, blusa o playera tipo polo con manga corta de color Blanco en cualguiera de los casos,
Cubre pelo desechable,
Cubre boca-nariz desechable,
Calcetin,
e  Calzado cerrado color blanco o negro antiderrapantes (no tenis),
. Mandil de tela o plastico blancos (seguln la actividad que se realice).

V.  El uniforme deberé identificar al personal de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de
resultar adjudicado, mediante logotipo de la empresa bordado en la camisa, blusa o playera tipo polo.

V.  GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, se obliga a cambjary|
uniformes, calzados, etcétera, cuando sea necesario o asi lo determine el administrador del contrato.
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NOTA:

Cualquier omisién en lo sefalado en este apartado por parte de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A.
DE C.V., en caso de resultar adjudicado, serd sujeto a las sanciones correspondientes, establecidas en el
inciso M. PENA CONVENCIONAL Y DEDUCTIVAS, del presente anexo técnico.

3.2 ESTADO DE SALUD

I. Es de la estricta responsabilidad de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de
resultar adjudicado, asegurarse gque ninguna persona con heridas expuestas en manos, brazos o cara,
o con alguna enfermedad transmisible respiratoria, gastrointestinal o parasitosis que muestre
sintomas (obstruccién o escurrimiento nasal, dolor de garganta, lagrimeo, fiebre, diarrea, vémito) o
asintoméatica podra trabajar en las dreas de preparacién y entrega de alimentos. Tampoco podra
laborar aquella persona que haya consumido alcohol o drogas en las uUltimas 24 horas o que
demuestre estar en estado inconveniente para laborar a causa del consumo de sustancias enervantes,
alcohol, ayuno prolongado, enfermedad o cansancio. Asimismo, cualquier omision en este punto por
parte de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, sera sujeto
a las sanciones correspondientes, establecidas en el inciso M. PENA CONVENCIONAL Y DEDUCTIVAS,
del presente anexo técnico.

Il. El personal de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicade, que
labore en las instalaciones del Instituto FONACOT debe realizarse analisis clinicos, en un laboratorio
reconocido por la Entidad Mexicana de Acreditacién (EMA), siendo éstos: exudado naso bucofaringeo,
coproparasitoscépico en serie de 3, coprocultivo y reacciones febriles. El costo de estos analisis serd
absorbido por el GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V,, en caso de resultar adjudicado, el
Instituto FONACOT se reserva el derecho de repetir los andlisis a cualquier persona y en cualquier
momento. Si por los resultados obtenidos se identifica alguna persona afectada por alguna
enfermedad contagiosa (gripe, COVID, Influenza, célera o similar), que pudieran poner en riesgo la
salud de los comensales, ésta sera suspendida del servicio de manera inmediata y reinstalada hasta
que se demuestre sanidad completa mediante la repeticion de los mismos andlisis, sustituyendo al
personal con quien demuestre mediante resultado de examen estar sano en un lapso no mayor a 24
horas; el incumplimiento por parte de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de
resultar adjudicado, serd sujeto a las sanciones correspondientes establecidas en el inciso M. PENA
CONVENIONAL Y DEDUCTIVAS, del presente anexo técnico.

4. BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE

a. Todo el personal debe lavarse las manos y brazos hasta los codos, siguiendo el procedimiento descrito
en el punto 5.3.7, que se refiere al Manejo Higiénico de Alimentos de la Norma Mexicana NMX-F-605-
NORMEX-2018 ALIMENTOS-MANEJO HIGIENICO EN EL SERVICIO DE ALIMENTOS PREPARADOS
PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO "H" y el 6.3, Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios. de la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009, asimismo,
antes de manipular alimentos y vajilla limpia, después de ausentarse del area de trabajo, manipular
basura, sonarse la nariz, toser, rascarse, saludar de mano, ir al bano, manipular dinero o alimentos
crudos, tocar las perillas, puertas o equipo sucio, y después de cualquier situacién que impligue
contaminacién. En todo momento GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de
resultar adjudicado, debera exhibir el procedimiento de lavado de manos en un lugar visible, en las
areas de trabajo.

b. En el caso de usar guantes, se exigira el lavado de manos antes de colocarselos, estos deberdn ser
desechables y cambiarlos después de cada interrupcion.

c. No se permitird fumar, mascar o ingerir alimentos y bebidas, en las dreas donde se manejen los
alimentos, cuando se proceda a probar la sazén, se deberan emplear utensilios especificos.

d. Todo el personal debe evitar el uso de broches, boligrafos u otros objetos que puedan caer
accidentalmente a los alimentos durante su preparacion o servicio.

4.1 LIMPIEZA Y DESINFECCION.

GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, serd responsable
limpieza en las areas de comedores y cocinas, por lo que el personal que opere el establecimiento d
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observar y aplicar las siguientes buenas practicas de limpieza y desinfeccion:

I. Contar con un programa maestro de limpieza diaria y de limpieza profunda semanal que considere
todas las areas de manejo de los alimentos y dreas de los comedores.

Il.  Todas las superficies de contacto con los alimentos deberan lavarse y desinfectarse antes y después
de su uso.

ll.  Utilizar diferentes trapos para la preparacién de alimentos crudos y otros para los alimentos listos
para su consumo; se lavaran y se desinfectaran después de cada uso.

IV.  El equipo de proceso como planchas, salamandras, hornos, etcétera, deberan desarmarse (cuando
apligue), lavarse y desinfectarse después de su uso, al cambio de turno y/o al final de la jornada.

V. Otros equipos de proceso con superficies de contacto con los alimentos como rebanadoras, molinos,
picadoras, tablas, etcétera, se lavardn y desinfectardn después de su uso y se asearan al final del
turno.

VI. Las mesas de trabajo y las superficies que se utilizan para servir alimentos, se lavaran y desinfectaran
antes y después de su uso, en procesos continuos que no excederan las 2 horas.

VII.  Cuando se lleve a cabo la limpieza de refrigeradores o congeladores se transferiran los productos a
otros equipos temporalmente, en tanto se realiza el aseo.
VIIl.  Después de lavar y desinfectar las superficies de contacto con los alimentos se deberan dejar secar a

temperatura ambiente.

IX.  En el caso de emplear trapos para secar loza, cristaleria o cuberteria, éstos deberan cumplir con las
siguientes caracteristicas: limpios (lavados y desinfectados), de colores claros, exclusivos para este fin,
de tamano suficiente para que las manos no toquen los utensilios.

X.  El lavado y desinfeccién manual de loza, cubiertos y utensilios se debera llevar a cabo de acuerdo a
los lineamientos establecidos en el punto 579 de la Norma Mexicana NMX-F-605-NORMEX-2018
citada con anterioridad.

Xl.  El lavado de jergas, trapeadores y otros articulos de limpieza deberé llevarse a cabo en un séptico o
lavadero exclusivo para dicho fin, nunca en las tarjas donde se lavan y desinfectan alimentos o
utensilios.

Xll.  GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., como el licitante que resulte adjudicado debera tener
al personal necesario en el area de comensales para limpiar si existen residuos de comida, mantener
la barra de ensaladas completa y las mesas con jarra de agua y salseras llenas en todo momento.

XIll.  GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, SA. DE CV. como el licitante que resulte adjudicado sera
responsable de la limpieza de las cocinas, comedores, areas de locker (Plaza de la Republica e
Insurgentes), enseres, utensilios y cristales, incluyendo los materiales necesarios para llevarlo a cabo
sin costo adicional, comprometiéndose a utilizar sustancias biodegradables.

4.2 DISPOSICION DE DESPERDICIOS (BASURA).

l. Se debera evitar la acumulacién excesiva de basura, elimindndola una vez que los botes para basura
estén a tres cuartas partes de su capacidad.

1. Los botes deberan lavarse, desinfectarse y secarse diariamente en cada cambio por eliminacién de
basura. Se deben mantener limpios y en buenas condiciones.

1. de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, se obliga a
separar la basura organica de la inorgdnica en recipientes bien identificados, depositarla en el area
gue el personal del Instituto FONACOT le indique y pagar para que la saquen del establecimiento
diariamente, manteniendo limpia el area, en todo momento.

V. Los botes para basura en ningun caso se empleardn para el almacenamiento, preparacién o
conservacion de alimentos o bebidas.

V. de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, se obliga a
drenar perfectamente la basura antes de colocarla en recipientes de traslado a los contenedores de
basura, en dichos contenedores debera rotular siempre el tipo de basura, organica o inorganica, en
caso de derrames de liquidos y/o sdlidos, lavara inmediatamente. Esta accion se llevara a cabo con el
Programa de Gestion Integral de Residuos para la Ciudad de México.

VI. Los desechos generados deben ser retirados de las instalaciones diariamente a fin de evitar la
proliferacion de plagas.

Con el fin de supervisar los puntos anteriores, el Instituto FONACOT elaboraran una bitdcora por megio
del personal que sea designado, en la que se anotard el estado del servicio, higiene, asistencigm
personal de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, pl
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servidos, cantidad de usuarios del servicio, cumplimiento en el uso y cantidad de insumos, con la
participacion de los encargados de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar
adjudicado,, los que firmaran al calce aceptando como vélido lo que ahi se consigne, las cuales servirdn
para la evaluacion del servicio.

4.3 ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS QUIMICOS

I El almacenamiento de productos de limpieza: desinfectantes, detergentes, limpiadores y otros
productos quimicos, se realizara en un lugar delimitado y separado de cualquier drea de manejo o
almacenamiento de alimentos. Cada producto deberd estar claramente identificado, tapado y ser
apto para uso en servicios de alimentos.

[l. Todos los productos quimicos que se empleen en el establecimiento deberan contar con: ficha
técnica y hoja de seguridad.

I, Estara estrictamente prohibido que los recipientes que contuvieron productos quimicos se utilicen
para almacenar alimentos y también que los recipientes que contuvieron alimentos se utilicen para
almacenar productos quimicos concentrados o diluidos.

V. Los utensilios y equipos utilizados para el manejo de productos quimicos deberan almacenarse en
un drea especifica y bien identificada.

5. CONTROL DE FAUNA NOCIVA.

. Las areas de recepcién, almacén, preparacion, servicio y cajas de los vehiculos que transportan
alimentos deberén estar libres de plagas o mascotas.

Il de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, contratara una
empresa con licencia sanitaria que realice por lo menos una vez al mes inspeccién y control de la
fauna nociva. de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado,
junto con su proveedor de fumigacion presentara, de forma impresa dentro de los cinco dias habiles
siguientes a la notificacion del fallo, un programa calendarizado para la realizaciéon de las visitas
durante la vigencia del contrato. de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de
resultar adjudicado, debera entregar en original el comprobante de visita de fumigacién a los
administradores de contrato, conservando una copia como acuse del servicio, dentro de las 48 horas
posteriores a la fumigacion.

I1. No se permitird el uso de trampas para roedores que contengan cebos impregnados de veneno o
anticoagulantes en las areas donde se manejen alimentos. Tampoco se permitira el uso de |dAmparas
de atraccion de luz ultravioleta de choque eléctrico, Unicamente se permitird su uso en areas
externas ajenas al drea de preparacidn, si el programa de control de plagas asi lo especifica o si hay
evidencia de infestacion y sélo se utilizardn durante el tiempo gue dure el tratamiento. Los cebos
deben estar en estaciones rodenticidas fijas al sustrato con cerradura.

V. El proveedor del servicio de fumigacién proporcionard a GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE
C.V., en caso de resultar adjudicado, copia simple de su licencia federal sanitaria, hojas de
seguridad de los productos quimicos que empleard en las instalaciones, fichas técnicas de los
productos, programa de control, registros e informes que avalen el servicio durante los dltimos tres
meses (seguln sea el caso) y contrato de registro vigente.

6. GASTOS DE OPERACION.

El agua destinada para el consumo humano deberd ser de filtro de la cual se tendrdan que presentar analisis
microbiolégicos y bitdcora de cloro libre residual mensualmente y entregar copia de los resultados de dichos
andlisis a los administradores del contrato, durante las 48 horas posteriores a la presentacién de los andlisis. El
mantenimiento preventivo y correctivo correrd a cargo de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso
de resultar adjudicado,. El prestador del servicio debera incluir el pago por concepto del consumo de gas, los
tanques deberdn estar siempre al 50% de su capacidad maxima y en el caso de que las instalaciones sean eléctricas
debera de proporcionar el servicio considerando lo establecido en las normas aplicables en la materia. Para la
preparacién del agua fresca deberd ser de garrafén de 19 o 20 litros con sello de origen, el mantenimiento
preventivo y correctivo de los aparatos eléctricos, reposicion de equipos que se le entregaran en calidad de
préstamo, asi como el material de limpieza correrdn a cargo del prestador del servicio.

6.1 TRANSPORTE
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I El area del vehiculo de reparto que esta en contacto con los alimentos debera mantenerse limpia y
libre de fauna nociva o mascotas, esto aplica tanto al proveedor de insumos como al licitante que
resulte adjudicado; asimismo se debera Ilevar el registro de las observaciones realizadas durante la
inspeccion.

Il.  Los vehiculos que transportan alimentos potencialmente peligrosos deberan contar con un sistema
de control de temperaturas (por ejemplo, termoking), éstos no estaran expuestos a la zona de
peligro de la temperatura por mas de dos horas, y deberédn acreditar la propiedad del vehiculo o los
vehiculos o copia simple del contrato de arrendamiento la cual deberd ser entregada al
Administrador del Contrato.

6.2 SERVICIOS ADICIONALES

I. El Instituto FONACOT, cubrird los servicios de agua corriente, luz, vigilancia y teléfono (llamadas
internas unicamente).

Il.  Para los equipos, instalaciones, aparatos eléctricos, reposicién de equipos que se le entregaran en
calidad de préstamo, asi como el material de limpieza y mobiliario, GRUPO GASTRONOMICO
GALVEZ, S.A. DE C.V,, como el licitante que resulte adjudicado es responsable de dar mantenimiento
preventivo y correctivo a los mismos, por lo que en caso de que exista la necesidad de reparacion,
ésta debera hacerse en un lapso no mayor a 48 horas y sin que cause costo adicional para el
Instituto FONACOT.

Ill.  Para brindar el servicio, GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar
adjudicado, debera presentar propuestas electrénicas para la administracién del boletaje o el tipo
de método para obtener el concentrado de comidas vendidas diarias (cédigo QR, boletos, cédigos
de barras, etc.) asi mismo el Instituto FONACOT proporcionara la base de datos de los trabajadores
que laboran en las sedes de Insurgentes y Plaza de Republica para su aplicacion.

6.3 INSTALACIONES, MOBILIARIO Y EQUIPO

I. La entrega de los bienes, instalaciones y equipo se realizara mediante inventario en el cual se
asentara el estado y condiciones de los bienes. Un representante de GRUPO GASTRONOMICO
GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, junto con la persona que sea designada
por el administrador del contrato, realizaran al inicio y al término de la vigencia del contrato un
inventario de los equipos. Serd responsabilidad de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE
C.V,, en caso de resultar adjudicado, mantener el equipo y utensilios de cocina en &ptimas
condiciones, habiendo una persona designada por el Instituto FONACOT para evaluar el estado
del equipo y solicitar su reposicion en caso de ser necesario. Todo el mobiliario ahi contenido, asi
como su acomodo en todo momento serd responsabilidad de GRUPO GASTRONOMICO
GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado,

Il. de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, debers
proporcionar la loza de melanina necesaria para cubrir el servicio: cubiertos, jarras de
policarbonato, vasos de policarbonato, asi como los enceres (ollas, sartenes, cacerolas, etc.), asi
mismo deberd proporcionar sillas y mesas en préstamo, todo esto en cantidad suficiente para
cubrir el monto maximo diario solicitado para cada comedor, dichos utensilios y enceres deberan
presentarse desde el primer dia de la vigencia del contrato.

Ill. de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, instalar3 el
equipo adicional y utensilios necesarios (mesas, sillas, refrigeradores, parrillas, estufones, etc.), sin
costo para el Instituto FONACOT, que permita la prestacién éptima del mismo y solo podra
utilizar las instalaciones para los fines que se sefialan en el presente anexo técnico, desde el
primer dia habil de la vigencia de los contratos que al efecto se celebren. Las sillas y mesas en
préstamo una vez terminado el contrato deberan dejar las mismas en donacién a favor del
Instituto FONACOT

IV. Queda estrictamente prohibido el uso de equipos y utensilios de madera de cualquier tipo.

V. GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, SA. DE CV., como el licitante que resulte adjudicado debe
contar con una bascula de cocina con peso méximo de 2 kilogramos, para efectos de supervisar
el gramaje que proporciona en el servicio, asi como instrumentos basicos para la preparacion y
elaboracién de los alimentos, como, por ejemplo, cuchillos de distintos tamarfos, cucharas,
cucharones, etc.

VI. de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, d
presentar dentro del primer mes del inicio de la vigencia del contrato su program

GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, SA DE CV.
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mantenimiento preventivo a los equipos, instalaciones y accesorios de la cocina durante la
vigencia del contrato, mismo que sera revisado y supervisado por el administrador del contrato.

El Instituto FONACOT proporcionara las instalaciones para dar el servicio como son:

+ Insurgentes: Cocina, oficina para chef, sillas, mesas, refrigeradores, camara de refrigeracion,
estufas, planchas, barra caliente y fria, fregaderos, maquina lava loza, marmita, etc, conforme al
inventario.

s Plaza de la Republica: Sillas, mesas, fregaderos y estanteria conforme al inventario.
NOTA:

En caso de que GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V.,, en caso de resultar adjudicado, requiera
ingresar equipo adicional a las instalaciones del Instituto FONACOT, deberd entregar al administrador del
contrato el inventario de [a maquinaria, equipo o utensilios a ingresar, y actualizarlo por cada ingreso o
salida de algun bien, a fin de realizar la entrega de sus bienes al término de la vigencia del contrato; dicho
inventario debera ser entregado durante el primer mes de la vigencia del servicio.

Para el comedor de Plaza de |la Repliblica GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, SA. DE CV., como el licitante
que resulte adjudicado debera proporcionar tres hornos de microondas para el comedor.

Los bienes que proporcigna el Ins:cituto FONACOT, pueden variar conforme al inventario disponible, por lo
gue GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, debera contar con
los bienes necesarios y capacidad para realizar el servicio.

I. ENTREGABLES

GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, requisitara los formatos que a
continuacion se enlistan, conforme a la norma NMX-F-605-NORMEX-2018, ALIMENTOS-MANEJO HIGIENICO EN EL
SERVICIO DE ALIMENTOS PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO "H", éstos se consideraran
entregables:

DESCRIPCION PERIODICIDAD

1. Registro de control de recepcién de insumos.

2. Registroidiario de control de temperatura ambkiente en
unidades de refrigeracion y de temperatura interna de alimentos
representativos refrigerados, dos veces al dia: antes de iniciar el
servicio de comida.

3. Registro diario de control de temperatura ambiente en
unidades de congelacion y de temperatura interna de alimentos
representativos congelados, dos veces al dia: antes de iniciar el
servicio de comida.

4. Registro diario de control de temperaturas de los alimentos
sujetos a coccion.

5. Registro diario de control de temperaturas de alimentos

Mensual

Mensual

Mensual

exhibidos en barra caliente. Mensual
6. Registro diario de control de temperaturas de alimentos
o : Mensual
exhibidos en barra fria.
7. Programa de mantenimiento preventivo de equipos de Inicio del contrato y los analisis
potabilizacién y/o purificacién de agua. microbioldgicos mensuales

8. Registro de lectura de cloro libre residual en el agua de
suministro (en el caso que proceda) o resultados de analisis Mensual
microbiologicos del agua de suministro.

GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, SA. DECV.
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9. Registro de las observaciones del vehiculo de transportacion de AL AT
materias primas.

o Inicio del contrato y las
0.Programa de con ) : e
1 gram trol de plagas y contrato de servicio Constanciaddeenaartenatal
1. Licencia federal sanitaria expedida por la autoridad

correspondiente que autoriza al proveedor de control de plagas Inicio del contrato

efectuar servicios de fumigacién y control.

12.Hojas de seguridad de los plaguicidas empleados. Inicio del contrato
13. Programa de limpieza profunda. Inicio del contrato
14.Fichas tecnicas y hojas de seguridad de los productos quimicos Inicio del contrato

15. Evidencia de capacitacion y manejo higiénico de los alimentos | Inicio del contrato y en cada alta
impartidos por un instructor con registro vigente ante la SECTUR. de personal

16.Evidencia de la potabilidad del agua. Mensual

Inicio del contrato, en cada alta de

17. Resul alisis clinic i nal. :
tados de Analisis os practicados al personal personal y trimestral

18. Resultados de Analisis microbioldgicos practicados a
alimentos, superficies vivas y superficies inertes.

19.GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE CV., como el
licitante adjudicado debera proporcionar de manera diaria un Diario
archivo digital (Excel) la relacion de los consumos para su cotejo.
20.CRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, SA. DE C.V,, como el

licitante adjudicado debera presentar el dia jueves de la semana Semanal

Mensual

inmediata anterior, el menu semanal a preparar.

J. GARANTIA DE CUMPLIMIENTO

GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, debera garantizar el fiel y exacto
cumplimiento del contrato, mediante fianza expedida por Institucién autorizada legalmente para ello, conforme a
lo que establecen los articulos 48 Fraccién Il y 49 Fraccidn Il de La Ley, por el importe del 10% (Diez por ciento) del
monto maximo del contrato, sin considerar el Impuesto al Valor Agregado conforme a lo dispuesto por el articulo
103 de El Reglamento, a favor del Instituto FONACOT, dentro de los diez dias naturales posteriores a la firma del
contrato, la cual debera de ser indivisible.

PLAZO PARA LA SUSPENSION DEL SERVICIO.

En caso fortuito o fuerza mayor el tiempo maximo por el que se podré suspender la prestacion del servicio es de 5
dias naturales.

K. FORMAY LUGAR DE PAGO

Con fundamento en el articulo 51 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico, el
pago se realizara a mes vencido conforme a la cantidad de servicios solicitados por el Instituto FONACOT, dentro
de los 20 dias naturales posteriores a la entrega de los formatos solicitados en el inciso I. ENTREGABLES del
presente Anexo Técnico y la presentacién del Comprobante Fiscal Digital por Internet CFDI (factura electrénica
impresa y archivo XML} incluyendo la factura firmada de aceptacion por parte del administrador del contrato.

Los CFDI's (facturas) deberan contar con el visto bueno del administrador del contrato y con los requisitos fiscales
vigentes sefalados en los articulos 29 y 29-A del Cédigo Fiscal de la Federacidn Aplicable en los Estados Unidos
Mexicanos, por lo que deberan:

A. Presentar comprobantes fiscales digitales por Internet (CFDI), en archivo XML y la representacié

GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, SA DE CV.
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dichos comprobantes en documento impreso en papel, que retinan los requisitos fiscales respectivos, en
la que indique el servicio prestado y el nimero de contrato que lo ampara. Dichos comprobantes seran
enviados y entregados de conformidad con lo solicitado en el presente Anexo, mismos que deberan de
ser entregados en las oficinas centrales del Instituto FONACOT, ubicadas en Avenida Insurgentes Sur No.
452, 3er piso, Colonia Roma Sur, Cédigo Postal 06760, Demarcacién Territorial Cuauhtémoc, en la Ciudad
de México, en la Direccién de Recursos Humanos, asi mismo debera ser enviada a los correos
electrénicos gerardo.villegas@fonacot.gob.mx _y javier.gonzalez@fonacot.gob.mx, en un horario de
labores de las 9:00 a las 15:00 horas de lunes a viernes.

B. Los comprobantes fiscales deben emitirse por los actos o actividades que se realicen, dichos
comprobantes deben de cumplir con las especificaciones que determine el Servicio de Administracién
Tributaria (SAT), considerando el Anexo 20 “Guia de llenado de los comprobantes fiscales digitales por
Internet”.

C. Tratandose de personas fisicas que tributen en el Régimen Simplificado de Confianza, deberan proporcionar
al Instituto FONACOT el comprobante fiscal en el que conste el impuesto retenido del monto que resulte de
aplicar la tasa del 1.25% sobre el monto del pago que se efectle (antes de IVA), conforme a lo establecido en el
articulo 113-] de la Ley del Impuesto Sobre la Renta (LISR).

De conformidad con las DISPOSICIONES GENERALES A LAS QUE DEBERAN SUJETARSE LAS DEPENDENCIAS Y
ENTIDADES DE LA ADMINISTRACION PUBLICA FEDERAL, AS[ COMO LAS EMPRESAS PRODUCTIVAS DEL ESTADO,
PARA SU INCORPORACION AL PROGRAMA DE CADENAS PRODUCTIVAS DE NACIONAL FINANCIERA, SN.C,
INSTITUCION DE BANCA DE DESARROLLO, vigentes, “El Instituto FONACOT" deberd sujetarse al Programa de
Cadenas Productivas de Nacional Financiera, S.N.C. y registrar en el mismo las cuentas por pagar a sus
proveedores, apegandose a las disposiciones generales aplicables a dicho Programa.

En virtud de lo anterior, el Instituto otorga su consentimiento para que el Proveedor pueda ceder sus derechos de
cobro y esté en posibilidad de realizar operaciones de Factoraje o Descuento Electronico con Intermediarios
Financieros; para lo cual les sugerimos visitar la pagina de internet:
https//www.nafin.com/portainf/content/cadenas-productivas/

El pago quedara condicionado, proporcionalmente al pago que efectie GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE
C.V., como el licitante ganador por concepto de penas convencionales, de conformidad con el articulo 96 de la Ley
de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico.

Tratdndose de pagos en exceso que haya recibido GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de
resultar adjudicado, se deberd reintegrar la cantidad pagada en exceso, mas los intereses correspondientes,
conforme a la tasa que serd igual a la establecida por la Ley de Ingresos de |la Federacion. En los casos de prorroga
para el pago de Créditos Fiscales, los recargos se calcularén sobre las cantidades pagadas en exceso en cada casoy
se computaran por dias naturales desde la fecha del pago, hasta la fecha en que se pongan efectivamente las
cantidades a disposicion del Instituto FONACOT, de conformidad con lo establecido en el articulo 51, parrafo
tercero y cuarto de Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico.

En caso de que GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., como el licitante ganador presente sus
facturas con errores o deficiencias, el plazo de pago se ajustara en términos de los articulos 89 y 90 del
Reglamento de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico

L. INCIDENCIAS.

Seran causa de incidencias las siguientes:

CRITICA

Afecta la calidad del producto y/o Contaminar los alimentos,
servicio (la suma de 7 o mas incidencias las superficies de trabajo o
menores diferentes acumuladas en un | los equipos — malas practicas
mes hace una mayor). de higiene.

Provocar un brote de
infeccion, intoxicacién o
toxiinfeccion. )

GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A, DE C.V.
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Causa dano a la salud del
comensal, o se favorece la
corrupcion.

Puede causar dafio a la

No dafan la salud del comensal.
salud del comensal.

MENOR (sin dano a la salud de los comensales, pero si al servicio).

No proporcionar el servicio de alimentacién en los comedores indicados en el presente anexo técnico.

1.

2. Iniciar la prestacion del servicio 10 minutos después del horario comprometido.

3. Noofrecer el platillo principal durante todo el horario de los servicios (comida).

4. No disponer de cualquiera de los elementos que constituyen la conformacidn de menus establecidas en el
presente anexo técnico.

5. Norespetar las caracteristicas de cada racidn o platillo.

6. Sustituir la leche de vaca (con grasa butirica) por otra similar o utilizar leche o productos lacteos que no

hayan sido sometidos a la pasteurizacion.

7. Repetir los sabores de las aguas frescas en el lapso de una misma semana.

8. Modificar un dia de la semana mas de un platillo del menu semanal sin causa justificada.

9. Repetir la opcion de plato fuerte en un lapso menor de 2 semanas.

10. No poner en operacién uno o mas de los menus de emergencia cuando se requiera.

1. No contar con el nimero de personal que sustituya al establecido en un lapso de 48 horas.

12. Que el personal GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., como el licitante que resulte adjudicado no
esté capacitado en el curso de manejo higiénico de alimentos.

13. Prestar el servicio de comedor con menos del 80% del nimero de personas contratadas en la plantilla.

14. No mantener las mesas limpias antes y después de usarse durante la prestacion del servicio, asi como no
atender con diligencia las mesas cuando se requiera agua y salsa.

15. Que el personal GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V.,, como el licitante que resulte adjudicado no
muestre cortesia y respeto hacia el personal usuario del servicio.

16. No entregar el reporte de supervision y vigilancia del cumplimiento de manejo higiénico de alimentos y
normas aplicables en el tiempo establecido.

17. No portar los uniformes sefialados en el numeral 31 PRESENTACION Y UNIFORME del presente anexo
técnico.

18. Que el manejo de la basura no se lleve a cabo conforme a lo dispuesto en el numeral 4.2 DISPOSICION DE
DESPERDICIOS (BASURA) del presente anexo técnico.

19. No disponer de productos de similar calidad a las que se mencionan en F.- DESCRIPCION DEL SERVICIO:
CONFORMACION DE MENUS, inciso C. MARCAS AUTORIZADAS.

20. Presencia de personal de nuevo ingreso que no cuente con su alta en el IMSS y no tenga realizados todos
los tramites necesarios dentro de los primeros 5 dias habiles a partir de su fecha de ingreso, tal como lo
establece el articulo 15 fraccidn I. de la Ley del Seguro Social.

2l. Ocupar las instalaciones asignadas para realizar actividades no relacionadas con el propésito de los
contratos, o por utilizarlas en dias y horarios no aprobados, o por emplearlas sin la autorizacién previa del
Instituto FONACOT para casos extraordinarios.

De 7 o mas incidencias menores en el mes calendario, se tomara como una incidencia 7 o mas incidencias
menores en el mes calendario, se tomara como una incidencia mayor.

MAYOR (pueden causar dafo a la salud del comensal).

1. Servir carnes, pescados, aves, aderezos, salsas o huevos crudos como platillo terminado o como
ingrediente final de un platillo.

2. Reutilizar sobrantes de salsas, pan, tortillas, aguas frescas o cualquier otro platillo que se haya elaborado,
servido o manipulado en un tiempo de comida, para otra preparacién o tiempo de comida.

3. Servir pan blanco, integral que no esté envasado en bolsa de polietileno o celofan individual cerrada
(excepto el pan de caja).

4. Preparar las bebidas en botes de plastico o metal disefiados para el manejo de basura, lavanderia o
cualquier otro que no sea para elaboracién de alimentos.

5. Exhibir alimentos y bebidas por més de 4 horas, aln bajo control de temperatura.

6. No demostrar al personal asignado por el administrador del contrato, mediante analisis clinicos, ue g
personal sustituido esta clinicamente sano conforme al punto 3.2 fraccién Il, que tiene por lo men
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afo de experiencia en realizar la funcion asignada y que estd capacitado con por lo menos 10 horas en
manejo higiénico de los alimentos.

7. No realizar los anaélisis clinicos al personal GRUPQ GASTRONOMICO GALVEZ, SA. DE CV, como el licitante
que resulte adjudicado conforme al numeral 3. PERSONAL, inciso 3.2 ESTADO DE SALUD, Fraccién Il) y los
analisis microbiolégicos a los alimentos de conformidad con lo dispuesto en el inciso G. OBLIGACIONES
GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V, COMO EL LICITANTE, numeral 2. DE LOS ALIMENTOS,
Fraccién VI, SUPERVISION DE CUMPLIMIENTO DE CONTRATO Y SEGUIMIENTO A LA CALIDAD SANITARIA,
inciso A.

8. Que el personal que prepara y sirve alimentos o maneja la vajilla limpia, realice labores de limpieza durante
el servicio.

9. Que GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, no disponga de
personal de intendencia especifico para la limpieza de las superficies e instalaciones.

10. Contar con personal sin experiencia especifica en la funcion que realiza de por lo menos un ano.

1. Que el personal de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V,, en caso de resultar adjudicado, no
acate las medidas de seguridad del Instituto FONACOT, asi como de los inmuebles.

12. Que el personal de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado,
incumpla cualquiera de las disposiciones establecidas en los puntos 3.1 Presentacion y Uniforme y 4
Buenas practicas de higiene, del presente anexo técnico.

13. Que las materias primas que se emplean para la preparacién de los alimentos y bebidas que sean para la
prestacion del servicio, estén fuera de lo dispuesto en numeral 2. ALIMENTOS, nimero |. MATERIAS
PRIMAS, del presente anexo técnico.

14. Que las materias primas, los productos intermedios y los productos terminados no sean almacenados o
conservados de conformidad con lo dispuesto en el anexo técnico.

15. Que los procedimientos de preparacion de los alimentos y bebidas no se lleven a cabo conforme a lo
establecido en el anexo técnico yfo que los equipos y utensilios, el manegjo, mantenimiento y control que se
les dé a los mismos no cumplan con el mismo.

16. Que los equipos y utensilios, el manejo, mantenimiento y control que se les dé a los mismos no cumplan
con lo dispuesto en el anexo técnico.

17. Que el transporte de las materias primas, los productos intermedios, los productos terminados no se
efectle conforme a lo dispuesto en el anexo técnico.

18. Que el control de fauna nociva no se lleve a cabo conforme a lo establecido en el numeral 5. CONTROL DE
FAUNA NOCIVA. Control de fauna nociva.

19. Que el control de la calidad sanitaria del agua que se empleen en la prestacién del servicio, no se lleve a
cabo de conformidad con lo establecido en el presente anexo técnico.

20. Que los procedimientos de saneamiento de alimentos, equipos, utensilios, articulos de aseo e instalaciones
no se lleven a cabo conforme a lo establecido en el numeral 4.1 LIMPIEZA Y DESINFECCION.

21. Reincidir en 3 ocasiones al mes en la misma incidencia menor.

22. No tener las muestras de retencidén cuando se le soliciten como se indica el inciso G. OBLICACIONES
GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE CV, COMO EL LICITANTE, numeral 2. DE LOS ALIMENTOS,
numeral V. MUESTRAS DE RETENCION del presente anexo técnico.

23. Encontrar materia extrafia en cualquiera de los platillos que brinde el servicio, si se presentan mas de 2
veces en el mes, se considerara como incidencia critica.

24. No contar con el equipo para el registro de temperaturas.

25. Carecer de Encargado de Comedor.

La cuarta incidencia mayor en el mes calendario, se tomara como una incidencia critica.
CRITICA (causan dafio a |a salud o formenta la corrupcién).

1. Brote de infeccidn por el consumo de los alimentos y/o bebidas preparados y servidos por GRUPO
GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V, como el licitante que resulte adjudicado, en el personal del Instituto
FONACOT, con evidencia clinica y avalada por un médico con cédula profesional.

2. Brote de intoxicacién por el consumo de los alimentos y/o bebidas preparados y servidos por GRUPO
GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V, como el licitante que resulte adjudicado, en el personal del Instituto
FONACOT, con evidencia clinica y avalada por un médico con cédula profesional.

3. Brote de toxiinfeccién por el consumo ‘de los alimentos y/o bebidas preparados y servidos por GRUPO
GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V, como el licitante que resulte adjudicado, en el personal del Instityto
FONACOT, con evidencia clinica y avalada por un médico con cédula profesional. ;

4. Presencia de contaminantes quimicos que causen dafio a la salud (por ejemplo: plaguicidas, me
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pesados, detergentes, desinfectantes u otros productos quimicos que se encuentren presentes en exceso,
fuera de los limites de seguridad establecidos por la legislacién sanitaria vigente en la materia) en
alimentos y/o bebidas preparados y servidos por de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en
caso de resultar adjudicado,.

5. Presencia de contaminantes fisicos que causen dafo a la salud: aretes, vidrios, navajas, grapas, rebaba de
metales, entre otros, encontrados en alimentos y/o bebidas preparados y servidos por GRUPO
GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado,

6. La presencia en alimentos, bebidas o superficies inertes, de contaminantes bioldgicos como
microorganismos patégenos, pardsitos, virus u otros organismos fuera de los limites de seguridad
establecidos por la legislacién sanitaria vigente en la materia, con evidencia mediante resultados de
analisis en un laboratorio acreditado por la EMA o tercero autorizado por la Secretaria de Salud.

7. Que se detecte fauna nociva en los alimentos preparados o servidos al comensal, para tal efecto el
personal responsable de la supervision del comedor del Instituto FONACOT, le demostrara al encargado
del comedor de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, el
hallazgo y se levantara la constancia de hechos correspondiente, misma que deberd ser redactada por el
encargado del comedor del Instituto FONACOT y firmada autégrafamente de conformidad por el
encargado del comedor del Instituto FONACOT y el encargado del comedor por parte de GRUPO
GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V,, en caso de resultar adjudicado,

8. Que los resultados de los andlisis clinicos demuestren que cierta(s) persona(s) cuenta(n) con algunal(s)
enfermedad(es) infecto-contagiosa(s) transmisible(s) sintomatica(s) o asintomatica(s) y que tal(es)
persona(s) enferma(s) no haya(n) sido retirada(s) del servicio.

9. Que el personal de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado,
reciba dinero o cualquier otra dadiva en especie por la realizacion de su trabajo.

10. Cualquier acto que induzca o favorezca la corrupcion, tanto del personal de GRUPO GASTRONOMICO
GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, como del Instituto FONACOT.

Una incidencia critica, sera motivo de rescisién del contrato.
La deteccion y aplicacion de incidencias se notificara mediante correo electrénico, el mismo dia o al dia habil
siguiente al encargado del comedor por parte de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V,, en caso de

resultar adjudicado, para la inmediata correccién de las incidencias identificadas.

M. PENA CONVENCIONAL Y DEDUCTIVAS

De conformidad con lo establecido en los articulos 53 de la Ley, asi como el 95 y 96 de su Reglamento, a través del
administrador del contrato se aplicardn penas convencionales al “PRESTADOR DEL SERVICIO", por atraso en el
cumplimiento de las fechas pactadas para la prestacién del servicio y seran determinadas en funcién de los
servicios no prestados oportunamente, de conformidad a lo siguiente.

a) PENA CONVENCIONAL

de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado, se hara acreedor a una por el
atraso en el inicio de la prestacion de los servicios en cualquiera de los comedores del Instituto FONACOT,
consistente en el 1% del monto total antes de Impuesto al Valor Agregado, de la factura que corresponda al mes
en que incumplié con el servicio,

Se aplicard una pena convencional del 1%, sobre la factura presentada por de GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ,
S.A. DE C.V,, en caso de resultar adjudicado, en el mes correspondiente, por cada hora de atraso en el inicio del
servicio (comida), que en ningln caso podré ser superior en su conjunto, al monto de la garantia de cumplimiento
de cada contrato.

Se aplicara una pena convencional por cada dia de atraso en la falta de cumplimiento de los entregables descritos
en el numeral |. ENTREGABLES del presente Anexo, del 1% por ciento sobre la factura emitida en el mes
correspondiente.

Para el pago de las penas, GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en caso de resultar adjudicado,
deberd emitir un comprobante de egresos (CFDI de egreso) conocido cominmente como Nota de Crédito, gor
concepto de penas convencionales determinadas por el Area administradora del contrato, en el mismo mo
en el que emita el comprobante de ingreso (Factura o CFDI de ingreso) en términos de las disposiciones juridi
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aplicables, la cual se aplicard como descuento en el pago del servicio correspondiente.

Para el pago de |as penas convencionales, la Direccién de Recursos Materiales y Servicios Generales, informara por
escrito a el prestador de servicio el célculo de la pena a la que se hizo acreedor, indicando el nimero de dias de
atraso, asi como la base para su célculo y el monto a que se hizo acreedor.

Para efectuar este pago, el prestador de servicio contarad con un plazo gque no excedera de 5 (cinco) dias habiles
contados a partir de la fecha de recepcion de nota de crédito.

En el supuesto de que el cdlculo de la penalizacidn contenga centavos, el monto se ajustara a pesos, de tal suerte
que las que contengan cantidades que incluyan de 1 hasta 50 centavos, el importe de la penalizacién se ajustara a
pesos a la unidad inmediata inferior y las que contengan de 51 a 99 centavos, el importe de la penalizacion se
ajustard a pesos a la unidad inmediata superior.

La acumulacidon de dichas penas no excederd del importe de la garantia del cumplimiento del contrato
correspondiente, es decir del 10% (diez por ciento) antes de |.V.A. del importe total del contrato, de conformidad
con el Articulo 53 de Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico y 96 del Reglamento de
la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico.

b. DEDUCTIVAS

De conformidad con lo establecido en los articulos 53 Bis de la Ley, asi como el 97 de su Reglamento, a través del
administrador del contrato aplicardn deductivas al licitante que resulte adjudicado, con motivo del
incumplimiento parcial o deficiente de conformidad a lo siguiente:

a. D
e 1a 3 Incidencias menores diferentes sefialadas en el presente anexo técnico cometidas en el mes
calendario, el 1% sobre el monto total antes de Impuesto al Valor Agregado de la factura que
corresponda al mes en que se suscitaron dichas incidencias.

b. D
e 4 a 6 Incidencias menores sefialadas en el presente anexo técnico, cometidas en el mes
calendario, el 1% sobre el monto total antes de Impuesto al Valor Agregado de la factura que
corresponda al mes en que se suscitaron dichas incidencias.

C. D
e 1 a 3 Incidencias mayores sefialadas en el presente anexo técnico cometidas en el mes calendario,
el 2% sobre el monto total antes de |.V.A. de la factura que corresponda al mes en que se suscitaron
dichas incidencias.

Para el pago de las deductivas, el drea requirente informard por escrito al prestador del servicio el célculo de la
deductiva a la que cada uno se hizo acreedor, por el incumplimiento parcial o deficiente en que hayan incurrido los
prestadores de servicios.
L]
Para efectuar este pago, el prestador de servicio contard con un plazo que no excederd de 5 (cinco) dias habiles
contados a partir de la fecha de recepcion de nota de crédito.
[ ]

e Laacumulacién de dichas deducciones no excedera del importe de la garantia del cumplimiento del contrato, es decir del

10% (diez por ciento) antes de I.V.A. del importe total del servicio.

N POLIZA DE RESPONSABILIDAD CIVIL

GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V,, en caso de resultar adjudicado, sera responsable de los dafios
y/o perjuicios hasta por la totalidad del valor de los mismos, que durante la prestacién de los servicios se puedan
causar a los bienes del Instituto FONACOT, a sus empleados y/o a terceros en sus bienes o persona, obligandose a
entregar a favor del Instituto FONACOT dentro de los diez dias habiles siguientes a la suscripcion del contrato
respectivo, una pdliza de seguro de responsabilidad civil, por una suma asegurada equivalente al 10% (di
ciento) antes del Impuesto al Valor Agregado del importe maximo del contrato. Dicho seguro debera ser exp
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por una compania aseguradora establecida en territorio nacional, en la cual se designe el Instituto FONACOT, a sus
trabajadores y derechohabientes como terceros beneficiarios, y debera contar con renovacién automatica durante
la prestacion de los servicios. Dicha pdliza deberé ser entregada en la Direccion de Recursos Humanos, durante los
10 dias naturales posteriores a la notificacion del fallo.

En caso de que el prestador del servicio ya cuente con un seguro de responsabilidad civil general expedido por una
compania aseguradora establecida en territorio nacional, debera contar con los siguientes requisitos:

e Que la cobertura ampare la vigencia del contrato.

* Que se encuentre pagada al momento de la celebraciéon del contrato.

e Que lasuma asegurada no sea inferior al 10% sin IVA del importe maximo del contrato.

* Que de la pdliza se desprenda que el Instituto FONACOT es beneficiaria con motivo de la celebracion
del contrato que se celebre, es decir, que los riesgos y coberturas que ampare dicho seguro guarde
relacion con el objeto del contrato.

En caso de que algun siniestro supere el monto de dicha péliza, el prestador del servicio, se hard cargo de la

totalidad de los gastos que éste llegue a causar, mediante la emisién del endoso correspondiente.

En caso de que algun siniestro supere el monto de dicha pdliza y/o que el siniestro no esté cubierto por la

aseguradora el prestador del servicio se hara cargo de la totalidad de los gastos.

El Instituto FONACOT se libera por los dafios y perjuicios a personas o a los bienes que seran utilizados por el
prestador del servicio durante el desarrollo de los servicios, motivo del contrato que se celebre.

En caso de que algun siniestro supere el monto de dicha pdliza, el prestador del servicio, se hara cargo de la

totalidad de los gastos que éste llegue a causar, mediante la emisién del endoso correspondiente.

En caso de que algun siniestro supere el monto de dicha pdliza y/o que el siniestro no esté cubierto por la

aseguradora el prestador del servicio se hara cargo de la totalidad de los gastos.

El Instituto FONACOT se libera por los danos y perjuicios a personas o a los bienes que seran utilizados por el
prestador del servicio durante el desarrollo de los servicios, motivo del contrato que se celebre.

N. DOCUMENTOS QUE DEBERAN ACOMPANAR A LA COTIZACION:

1. Anexo Técnico en hoja membretada con la descripcién de los servicios solicitados, debidamente firmado por
el Representante Legal.

2. Los licitantes deberdn anexar dentro de su propuesta técnica, copia simple de carta en hoja membretada,
mediante la cual indican que aceptan todas las condiciones establecidas en el presente anexo técnico.

3. Los licitantes deberan anexar dentro de su propuesta técnica Curriculo vitae en hoja membretada de la
empresa, firmada por su representante legal, que demuestre que el personal contratado para brindar el
servicio al Instituto FONACOT, y la empresa, cuentan con al menos un afo de experiencia en el manejo
higiénico de alimentos.

4. Los licitantes deberadn presentar en su propuesta técnica, cinco semanas de menus ciclicos, con el catdlogo
de recetas estandar de cada uno de los platillos y bebidas que los integren, el cual debe incluir el célculo
nutricional de cada uno para su revisién por la persona destinada por parte del Instituto FONACOT, los cuales
en caso de resultar ganador se obliga a respetar los menus solicitados durante la vigencia del contrato.

5. Los licitantes deberan presentar dentro de su propuesta técnica copia del Acta de Verificacidon del
cumplimiento de la norma NOM-25]-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios, practicada por un laboratorio acreditado ante la EMA, cuya antigledad no podra
ser mayor a 6 (seis) meses previos a la publicacién de la convocatoria, la cual debera presentar resultado del
100% de cumplimiento y se deberd acompanar de copia de la acreditacion del laboratorio.

6. LOS LICITANTES DEBERAN PRESENTAR ESCRITO BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD QU
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COMPROMETEN A CUMPLIR CON LAS SIGUIENTES NORMAS:
o  NOM-002-SCFI-2011 "Producto Preenvasados-Contenido Neto-Tolerancias y Métodos de Verificacion”.

s NOM-043-SSA2-2012 "Servicios Basicos de Salud. Promocién y Educacion para la Salud Mental en Materia
Alimentaria. Criterios para Brindar Orientacion.

e NOM-251-SSA1-2009 “Practicas de Higiene para el Proceso de Alimentos, Bebidas O Suplementos

Alimenticios”.

e  NMX-F-605-NORMEX-2018 "Alimentos-Manejo Higiénico en el Servicio de Alimentos Preparados para la
Obtencién del Distintivo "H".

Cantidad _ Precio
Monto Monto

comidas | comidas | unitario/ | . . i
minimo total | maximo total

minimo | maxima | comida
25,480 63,700 $78.90 |%$2,010,372.00]$5,025,930.00

| Com’idas

Monto minimo con letra antes de .V.A.; Dos millones diez mil trescientos setenta y dos pesos 00/100 m.n.

Monto maximo con letra antes de L.V.A.: Cinco millones veinticinco mil novecientos treinta pesos 00/100
m.n.

e« Los precios son en moneda nacional.

= Lavigencia de la cotizacién es por el ejercicio fiscal 2024.

s Los precios seran fijos e inalterables durante la vigencia del contrato.

= Asimismo, manifiesto mi conformidad con las condiciones de pago establecidas en la convocatoria.

= Acepto que, en caso de alguna suspension del procedimiento por parte de la Secretaria de la Funcién
Publica, la propuesta permanecera vigente hasta en tanto quede sin efecto la suspension.

» El precio de la comida por persona sera de $78.90 (Setenta y ocho pesos 20/100 m.n.) antes de I.V.A.

« Para el pago, GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., considera que, en caso de resultar
adjudicado, el Instituto realizard el pago una vez entregadas la factura correspondiente, previa revision,
validacién y aceptacion del administrador del contrato.

* Para los efectos de lo dispuesto en los articulos 47 de La Ley, 39 fraccidn Il inciso f} y 85 del Ley, GRUPO
GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., acepta que la formalizacién de la contratacién del servicio
adjudicado en la presente Licitacion quedara realizada mediante contrato abierto.

e GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V. acepta que requisita este formato con independencia
del requerido en el Sistema CompraNet, por lo que ha verificado que los montos propuestos (antes de
IVA), son iguales, ya que en caso de discrepancia entre uno y el otro, se considerard como no
presentada dicha propuesta.

» La contratacion de los servicios sera conforme a lo establecido en el Anexo 12 "Caracteristicas Técnicas
del Servicio”.

e Elimporte ha sido expresado con dos decimales (0.00) y de conformidad con lo solicitado en el Anexo 12
“Caracteristicas Técnicas del Servicio”.

s GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en términos de lo establecido en el inciso F. del
numeral VI1. CRITERIOS DE EVALUACION QUE SE APLICARAN A LAS PROPOSICIONES de la
convocatoria, acepta que la convocante, de ser el caso realice las correcciones a los errores aritméticos
que pudieran detectarse en su propuesta, siempre y cuando ésta no afecte precios unitarios. Y que de
no estar de acuerdo contard con 24 horas posteriores al fallo para comunicarlo por escrito a la
Convocante, a fin de que ésta proceda, conforme a lo establecido en el segundo parrafo del articulo 46
de La Ley.
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El presente documento ha sido reproducido por GRUPO GASTRONOMICO GALVEZ, S.A. DE C.V., en el

modo requerido por la Convocatoria, siendo obligatoria su presentacidn y habiendo respetado su
contenido en el orden indicado.

Los precios son fijos y en ninglin caso procederan ajustes durante la vigencia del contrato.

PROTESTGQ

 LO NECESARIO

GRUPO GASTRONOM|CO QGALVEZ, S.A. DE C.V.
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Poza Rica, Ver. A 03 de Abril 2024
ANEXO 13
FORMATO PARA LA PRESENTACION DE LA PROPUESTA ECONOMICA

ATN: INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

Yo C. CLEMENTINA GUTIERREZ VILLAGOMEZ en mi caricter de REPRESENTANTE LEGAL
de HOTEL VICTORIA DE POZA RICA, S.A. DE C.V., segun se acredita en el Testimonio
Notarial o instrumento juridico No. 13,793 de fecha 13 de agosto de 1994 otorgado ante el
Notario Publico NOTARIO N. 05, Poza Rica de Hidalgo, Veracruz, presento la propuesta
econémica para la LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL No. LA-14-P7R-
014P7R001-N-28-2024 PARA LA: “CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES DE LAS SEDES DE
INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA".

HOTEL VICTORIA DE POZA RICA, S.A. DE C.V. a fin de integrar su cotizacion ha considerado
lo establecido en el Anexo 12 “Caracteristicas Técnicas del Servicio"” del FONACOT.

Se considera lo siguiente: Los precios son en moneda nacional, la vigencia de la cotizacion
serd por el ejercicio fiscal 2024, los precios seran fijos e inalterables durante la vigencia del
contrato, asi como expreso la conformidad a las condiciones de pago establecidas en esta
convocatoria. Aceptando que, en caso de alguna suspensién del procedimiento por parte
de la Secretaria de la Funcién Publica, la propuesta permanecera vigente hasta en tanto
quede sin efecto la suspensién.

Solamente serdn consideradas para la evaluacién econdmica las proposiciones que hayan
cumplido con todos los requerimientos Legales, Administrativos y Técnicos, establecidos
en la presente Convocatoria.

En caso de que la propuesta econémica no coincida con los términos de la propuesta
técnica, la proposicion en su conjunto serd desechada.

La falta de algun requisito en la propuesta econdmica, serd causa de desechamiento, lo
cual se hara del conocimiento de los participantes al momento del fallo.

Servicio de Comidas Anual

Eéﬁfidad comidas | Cantidad comidas | Precio unitario/
- minimo - maxima comida

L e

Monto maximo total
f) T e e i

Monto minimo
Ctotal

Comidas

25,480 63,700 $10.00 $2,802,800.00 $7,007,000.00

Monto minimo con letra antes de L.V.A.

DOS MILLONES OCHOCIENTOS DOS MIL OCHOCIENTOS PESQOS 00/100 M.N.
Monto méaximo con letra antes de L.V.A.

SIETE MILLONES SIETE MIL PESOS 00/100 M.M.

IMPUESTO AL VALOR AGREGADO (IVA) DEL 16%

IVA cantidad minima

$448,448.00 (cuatrocientos cuarenta y ocho mil cuatrocientos cuarenta y ocho pesos 00/100 M.N.)
IVA cantidad maxima

$1,21,120.00 (un millén ciento veintitin mil ciento veinte pesos 00/100 M.N.)
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IMPORTE TOTAL MIiNIMO DE LA PROPUESTA

$3,251,248.00 (tres millones doscientos cincuenta y un mil doscientos cuarenta y ocho pesos 00/100 M.N.}
IMPORTE TOTAL MAXIMO DE LA PROPUESTA

$8,128,120.00 (ocho millones ciento veintiocho mil ciento veinte pesos 00/100 M.N.)

PROTESTO LO NECESARIO

\

CLEMENTINA GUTIERREZ VILLAGOMEZ
HOTEL VICTORIA DE POZA RICA, SA DE CV

Notas:

1.
2.

3.

7.

El precio de la comida es por persona.

Se considera que para el pago, el Instituto realizara el pago una vez entregadas la factura correspondiente,
previa revision, validacion y aceptacién del administrador del contrato.

Se entiende que para los efectos de lo dispuesto en los articulos 47 de La Ley, 39 fraccién Il inciso f) y 85 del
Ley, se sefiala a los licitantes que la formalizacién de la contratacion del servicio adjudicado en la presente
Licitacién quedara realizada mediante contrato abierto.

HOTEL VICTORIA DE POZA RICA, SA DE CV requisita este formato con independencia del requerido en el
Sistema CompraNet, por lo que verifico que los montos propuestos (antes de IVA), son iguales, en el entendido
de que caso de discrepancia entre uno y el otro, se considerard como no presentada la presente propuesta.
La contratacién de los servicios serd conforme a lo establecido en el Anexo 12 “Caracteristicas Técnicas del
Servicio”.

El importe se expresa con dos decimales (0.00) y de conformidad con lo solicitado en el Anexo 12
“Caracteristicas Técnicas del Servicio”.

HOTEL VICTORIA DE POZA RICA, SA DE CV, entiende que, en términos de lo establecido en el inciso F. del
numeral VL1. CRITERIOS DE EVALUACION QUE SE APLICARAN A LAS PROPOSICIONES de la convocatoria,
acepta que la convocante, de ser el caso realice las correcciones a los errores aritméticos que pudieran
detectarse en su propuesta, siempre y cuando ésta no afecte precios unitarios. Y que de no estar de acuerdo
contara con 24 horas posteriores al fallo para comunicarlo por escrito a la Convocante, a fin de que ésta
proceda, conforme a lo establecido en el segundo parrafo del articulo 46 de La Ley.

Se entiende que el presente documento es obligatorio su presentacién debiendo respetar su contenido,
preferentemente en el orden indicado.

Los precios son fijos ¥y en ningln caso procederan ajustes durante la vigencia del contrato.
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ANEXO 13 :
FORMATO PARA LA PRESENTACION DE LA PROPUESTA ECONOMICA

TLALNEPANTLA, ESTADO DE MEXICO A 3 DE ABRIL DEL 2024

INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL CONSUMO DE LOS TRABAJADORES
PRESENTE

Yo, INGRID YAZMIN SAUCEDO VEGA, como PERSONA FISICA CON ACTIVIDAD EMPRESARIAL y
en relacién con el procedimiento de “CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION
PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE
LA REPUBLICA?” y de la Licitacién Pdblica Electronica Nacional No. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024.
Presento la propuesta econémica conforme al anexo 13, considerando lo establecido en el anexo
12.

Servicio de Comidas Anual

Cantidad Cantidad comidas | Precio unitario/ | Monto minimo Monto maximo
comidas minimo maxima comida total total
Comidas
25,480 63,700 $85.35 $2,174,718.00 $5,436,795.00

EL MONTO MINIMO ANTES DE I.V.A. ES DE $2,174,718.00 (DOS MILLONES CIENTO SETENTA Y
CUATRO MIL SETECIENTOS DIECIOCHO PESOS O0/100 M.N.)

EL MONTO MAXIMO ANTES DE I.V.A. ES DE $5,436,795.00 (CINCO MILLONES CUATROCIENTOS
TREINTA 'Y SEIS MIL SETECIENTOS NOVENTA Y CINCO PESOS O0/100 M.N.)

CONDICIONES GENERALES:

1. EL PRECIO UNITARIO DE LA COMIDA POR PERSONA ES DE $85.35 PESOS ANTES
DE LV.A.

2. Para el pago, el prestador del servicio deberd considerar que, en caso de resultar
adjudicado, el Instituto realizara el pago una vez entregadas la factura correspondiente,
previa revision, validacion y aceptacion del administrador del contrato.

3. Para los efectos de lo dispuesto en los articulos 47 de La Ley, 39 fraccion Il inciso f) y 85
del Ley, se sefala a los licitantes que la formalizacion de la contratacion del servicio
adjudicado en la presente Licitacion quedara realizada mediante contrato abierto.

4. La contratacién de los servicios ser4 conforme a lo establecido en: eI Anexo 12.
“Caracteristicas Técnicas del Servicio”.

5. Los precios son fijos y en ninglin caso procederan ajustes durante la \ngenc;a del contrato

INGRID YAZMIN SAUCEDO VEGA, RFC: SAVI970203DU7 )

XALPA 103, HABITACIONAL Ry =z
NUEVA IXTACALA, 55:9030:9718 @ lossecretosabu@gmail.com
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jAlimentando a México!

INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL CONSUMO DE LOS TRABAJIADORES

DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS GENERALES

LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL

NO. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024

“CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES DE LAS SEDES DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA”

PROPUESTA ECONOMICA.

CIUDAD DE MEXICO, A 03 DE ABRIL DEL 2024,

CANTIDAD CANTIDAD COMIDAS | PRECIO UNITARIO/ | MONTO MINIMO :
COMIDAS MINIMO MAXIMA COMIDA TOTAL MONTO MAXIMO TOTAL
COMIDAS
25,480 63,700 $ 8500 s 2,165,800.00 | s 5,414,500.00

MONTO MINIMO CON LETRA ANTES DE I.V.A.: DOS MILLONES CIENTO SESENTA ¥ CINCO MIL OCHOCIENTOS PESOS 00/100 M.N.
MONTO MAXIMO CON LETRA ANTES DE I.V.A.: CINCO MILLONES CUATROCIENTOS CATORCE MIL QUINIENTOS PESOS 00/100 M.N.

PARA EL PAGO, MANIFIESTO BAIO PROTESTA DE DECIR VERDAD QUE MI REPRESENTADA, EN CASO DE RESULTAR ADJUDICADA, EL INSTITUTO REALIZARA EL PAGO UNA VEZ
ENTREGADAS LA FACTURA CORRESPONDIENTE, PREVIA REVISIGN, VALIDACION Y ACEPTACION DEL ADMINISTRADOR DEL CONTRATO.

LA CONTRATACION DE LOS SERVICIOS SERA CONFORME A LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO 12 “CARACTERISTICAS TECNICAS DEL SERVICIO”.

MANIFIESTO BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD QUE M| REPRESENTADA, EN TERMINOS DE LO ESTABLECIDO EN EL INCISO F. DEL NUMERAL VI.1. CRITERIOS DE
EVALUACION QUE SE APLICARAN A LAS PROPOSICIONES DE LA CONVOCATORIA, ACEPTA QUE LA CONVOCANTE, DE SER EL CASO REALICE LAS CORRECCIONES A LOS
ERRORES ARITMETICOS QUE PUDIERAN DETECTARSE EN NUESTRA PROPUESTA, SIEMPRE Y CUANDO ESTA NO AFECTE PRECIOS UNITARIOS. Y QUE DE NO ESTAR DE
ACUERDO CONTAREMOS CON 24 HORAS POSTERIORES AL FALLO PARA COMUNICARLO POR ESCRITO A LA CONVOCANTE, A FIN DE QUE ESTA PROCEDA, CONFORME A LO
ESTABLECIDO EN EL SEGUNDO PARRAFQ DEL ARTICULO 46 DE LA LEY.

LOS PRECIOS SON FIJOS Y EN NINGUN CASO PROCEDERAN AJUSTES DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO.

ATENTAMENTE
PROCESADORA Y DISTRIBUIDORA LOS CHANEQUES, S.A. DE C.V.
" :

=

o F T e A
ALBERTO CASILLAS LORENZO
REPRESENTANTE LEGAL

6920

PROCESADORA Y DISTRIBUIDORA LOS CHANEQUES S.A. DE C.V.
RF.C.PDC 110704 EN

55 5642-8100 / 55 5942-3224
contecto@lloschaneques.com
www.chaneques.com

Calle Ursulo Galvan Me. 58 L1.2, Col. Desarrollo Urbano Quelzalcéall, Alcaldia lztapalapa, C.P, 09700. CDMX
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INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL CONSUMO DE LOS TRABAJADORES

DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS GENERALES

LICITACION PUBLICA ELECTRONICA NACIONAL

NO. LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024

“CONTRATACION ABIERTA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES DE LAS SEDES
DE INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA”

V. PROPUESTAS TECNICA Y
ECONOMICA.

89L¢0

V.2. PROPUESTA ECONOMICA.

PROCESADORA Y DISTRIBUIDORA LOS CHANEQUES 5.A. DEC.V,
R.E.C.PDC 110704 EIl

55 5642-8100 / 55 5942-3224 |
contocto@loschaneques.com |
www.chaneques.com
Calle Ursulo Galvan Mz 58 Lt.2, Col. Desarrollo Urbano Quelzalcoall, Alcaldia lztapalapa, C.P, 09760, CDMX
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ALIMENTACION INSTITUCIONAL

CIUDAD DE MEXICO; A 3 DE ABRIL DE 2024

INSTITUTO DEL FONDO NACIONAL PARA EL CONSUMO DE LOS TRABAJADORES
PRESENTE.

El que suscribe Gabriel Balderas Huesca, en mi calidad de Representante Legal de la empresa WWPL

Meéxico S.A. de C.V., declaro Bajo Protesta de Decir Verdad, en relacion a la LICITACION PUBLICA
ELECTRONICA NACIONAL N¢ LA-14-P7R-014P7R001-N-28-2024 para la CONTRATACION ABIERTA
DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL EN LOS COMEDORES DE LAS SEDES DE

INSURGENTES SUR Y PLAZA DE LA REPUBLICA; mi representada, en cumplimiento del numeral V.2.

presenta:

PROPUESTA ECONOMICA

MV.Z. GA LDERAS HUESCA
RERRESENTANTE LEGAL

Plan de Ayala 96, Col. Sta. Maria Aztahuacan, Iztapalapa, CP 09500, México, D.F. www.wwpl.com.mx
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ALIMENTACION INSTITUCIONAL

ANEXO 13
FORMATO PARA LA PRESENTACION DE LA PROPUESTA
ECONOMICA

Se presenta la Propuesta Econémica, considerando lo establecido en el Anexo 12 “Caracteristicas
Técnicas del Servicio™.

Servicio de Cormidas Anual

Cantidad Cantidad Precio V(i -
Cord comidas comidas unitario / e Monte maximo total
AN minimo maxima comida
25,480 63,700 $ 11700| $ 298116000 | $ 7.452,800.00

Monto minimo con letra antes de LV.A.: DOS MILLONES NOVECIENTOS OCHENTA Y UN MIL, CIENTQO
SESENTA PESOS 00/100 M.N.

Monto maximo con letra antes de |.V.A.; SIETE MILLONES CUATROCIENTOS CINCUENTA Y DOS MIL,
NOVECIENTOS PESOS 00/100 M.N.

Precio de la comida por persona [antes de |.V.A.): CIENTO DIECISIETE PESOS 00/100 M.N.

Los precios ofertados son en moneda nacional.

La vigencia de la cotizacion es por el ejercicio fiscal 2024.

Los precios seran fijos e inalterables durante la vigencia del contrato.

Manifestamos nuestra conformidad a las condiciones de pago establecidas en esta convocatoria.
Aceptamos que, en caso de alguna suspension del procedimiento por parte de la Secretaria de la Funcion
Publica, la propuesta permanecera vigente hasta en tanto quede sin efecto la suspension.

Aceptamos que el Instituto realizara el pago una vez entregadas la factura correspondiente, previa
revision, validacion y aceptacion del administrador del contrato.

Aceptamos que la contratacion del servicio adjudicado en la presente Licitacion quedara realizada
mediante contrato abierto.

Aceptamos que la convocante, de ser el caso realice las correcciones a los errores aritméticos que
pudieran detectarse en su propuesta, siempre y cuando ésta no afecte precios unitarios.

ATENTAMENTE




